


LIVE
STYLE

Des formes sensorielles. Des lignes sculpturales. Des designs qui nous animent.
Venez découvrir notre collection de mobilier personnalisable.

LIVE
EKSTRAORDINAR

®

‘i= ET SUR BOCONCEPT.COM

Live Style = Vivre avec Style 13 Rue Des Chalands - 21800 Quetigny
Live Ekstraordineer = Vivre Extraordinaire 03 80 65 19 48 - dijon@boconcept.fr




‘) DIJON TENDANCES HIVER 2023 ~

DIJON TENDANCES HIVER 2023 Q‘
J14

5FP€

DEFENDER

A 0gCO,/km

Cycle mixte WLTP Volvo EX30 Single Extended Range U
Consommation (kWh/100km): 15.7 - CO, en phase de roulage (g
el .présen.té L ?ptlﬁns' vlalel:rs do’:nies a‘:,ec ’a.ntes s Sé_"e’ hor.s s d Modéle présenté : Defender 110 P400e Hybride électrique.
es quip aperseionta ethenvly RonncesleniceliSias Consommation de carburant en cycle mixte 1/100 km (WLTP) : 2,5 a 3,1.

i Pour les trajets courts, privilégiez la marche ou le vélo. #SeDéplacerMoinsPolluer
Au quotidien, prenez les transports en commun. #SeDéplacerMoinsPolluer
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PORSCHE

UN REVE DENFANT
POUR LES GRANDS

Le Centre Porsche Dijon, boutique
concessionnaire située a Chendéve, nous
a accueillis au sein de son showroom
d'exception. Nous avons rencontré
Guillaume Pitlinger qui en a dévoilé
davantage sur cet univers automobile
mais aussi sur sa fonction de conseiller
commercial, profession que ce « porschiste »
passionné exerce depuis dix ans déja.

« C'est tres varié. Mais avant tout, il y a un role
de conseil qui est évident et qui est la principale
fonction de notre métier, celle daccompagner les
gens dans leur projet de changement de voiture.
Souvent, ils ont des attentes assez importantes,
car c'est la réalisation d'un réve. On est la pour
ajouter I'expérience client, les guider dans leurs
démarches, faire en sorte que ce soit un moment
marquant et a la hauteur de leurs attentes ».

«J'en ai deux : un moderne et un plus a l'ancienne.
Pour le c6té moderne, c'est un modele qui vient
de sortir, la 911 S/T. C'est un modéle anniversaire
qui sort pour les 60 ans de la 911 et qui reprend
tous les génes de la marque : un modgle puriste,
minimaliste, tres |éger, avec une bofte manuelle
et des sensations pures. Et pour le modele ancien,
c'est la Porsche 959, un modele des années 1980.
Elle a été une des premieres, de ce qu'on appelle
les hypercars : des voitures avec un grand gap de
performance par rapport a ce qui se faisait du reste

de la gamme a I'époque. C'est ce modele-la qui a
introduit beaucoup de nouvelles technologies que
I'on retrouve dans les modeles actuels : les quatre
roues motrices, la suspension pilotée... ».

« C'est le rapport avec nos clients qui est assez
particulier par rapport a d'autres marques. Nous
avons le cOté passion qui est le pilier principal
de notre marque et qui fait que ca change la
relation. Nous avons de vrais rapports humains
et non pas uniquement un aspect transactionnel.
Pour la plupart, acheter une Porsche, c'est la
réalisation d'un réve qu'ils ont depuis des années.
Et donc, on fait cela ensemble. C'est une aventure
personnalisée que |'on vit a deux ».

« |l faut rappeler que I'industrie automobile doit
étre de plus en plus vertueuse. Il n'y a pas de
débat, c'est une évolution logique. Porsche est
tres avant-gardiste a ce niveau-la. On a une large
gamme de véhicules qui a beaucoup progressé en
termes d'impact écologique. On a des hybrides, des
véhicules qui partagent un moteur thermique et un
moteur électrique, et qui font baisser les émissions
de CO2 et la consommation. Depuis deux ans et
demi, la Porsche TAYCAN est un modéle tout
électrique. Et ¢a va s'intensifier I'année prochaine
avec |'arrivée de la Porsche MACAN et en 2025
avec les 718 BOXSTER et CAYMAN.

Mise a part la commercialisation des voitures

DIJON TENDANCES HIVER 2023 |

11

neuves et d'occasion, on propose différents
services et savoir-faire tels que les entretiens,

réparations et restaurations de modeles
classiques, ainsi que des locations courtes durées.
Prochainement, le Centre Dijon bénéficiera
du nouveau concept architectural Destination
Porsche. Rénovant la concession automobile, cette
mise aux normes se fera au service d’une nouvelle
expérience client. Il s'agira d'un fonctionnement
inédit par thématique avec des ambiances
variées et |'utilisation du digital, créant un lieu
tout aussi hien expérientiel que rassembleur pour
toute la communauté Porsche et ses passionnés
d'automobile. »

Propos recueillis

par Denisa Tomanova

7 rue Paul Langevin

21300 Chendve

03 80 52 08 00
www.dijon.centreporsche.fr
@porsche_mulhouse_dijon
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Ines propose le Head Spa, un massage ancestral
multiples vertus qui vient tout droit du Japon

Prés de 12 millions de vues sur Instagram,
plus de 600 000 « J'aime »... Qui dit mieux en
quelques semaines seulement. Comme on
dit communément, c'est une nouvelle qui a
fait beaucoup de bruit dans les chaumiéres
comme en témoigne la forte activité qu'elle
suscite déja sur les réseaux sociaux. Skin
Center a ouvert le premier Head Spa sur
Dijon.. et on se houscule pour prendre
rendez-vous.

e (charmant) sourire d'Ings, la co-gérante de

Skin Center en dit long sur cette nouvelle

aventure sur laquelle se lance son institut,
au ceeur de Dijon, qu'elle dirige avec Fatya.
Passionnée par le continent asiatique, et tout
particulierement les soins qui y sont prodigués, il
n'était pas étonnant que la jeune femme importe
une nouvelle technique de soins, le Head Spa, un
massage ancestral aux multiples vertus qui vient
tout droit du Japon.
Apres avoir pris tout le temps nécessaire pour
maitriser le protocole technique et les concepts
théoriques de ce massage, Inés est aujourd'hui
heureuse de présenter sa nouvelle activité qui
vient compléter les diagnostics - soins de peau et la
madérothérapie - proposés dans I'institut. Le Head
Spa, c'est un traitement capillaire efficace pour
stimuler la circulation sanguine et pour purifier
profondément le cuir chevelu. Ce soin permet
de garantir un meilleur apport en nutriments des
cheveux et de rendre ces derniers plus volumineux
et plus brillants.
« Ce massage contribue a la beauté des cheveux
car lorsque le cuir chevelu est bien oxygéné les
cheveux sont plus brillants et plus soyeux. La
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HEAD SPA A DIJON

UN SUCCES QUI N'EST PAS TIRE
PAR LES CHEVEUX

La pratique réguliére de ce massage permet de donner aux cheveux plus de volume

repousse des cheveux est stimulée et le risque
de chute diminué » explique Inés qui poursuit :
« Les techniques de digito-pression et de
relaxation, exercées sur le cuir chevelu, travaillent
sur la mobilisation des fibres musculaires
et nerveuses ainsi que sur la stimulation
énergétique ».

Sachez aussi que Skin Center offre également la
possibilité de traiter le cuir chevelu des personnes
qui ont des pathologies spécifiques comme

I'eczéma, les psoriasis, certaines dermatites.

On I'a bien compris : les bénéfices du Head Spa
sont multiples. Un soin détente qui élimine toutes
les impuretés et qui, d'une part, ravive la santé du
cuir chevelu et des cheveux et, d'autre part, prend
aussi soin de la beauté du visage et soulage le
haut du corps de tensions et raideurs. Hommes,
femmes, enfants... tout le monde est concerné par
le Head Spa.

Jeanne Vernay

Ines Services Center

Diagnostic Skin Center

Analyse et diagnostic de I'épiderme par
dermascopie

28 rue Charrue — Dijon
0698850018
www.ines-services-center.com
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LE GRAND NHOTEL
LA CLOCHE

UN NOEL 5 ETOILES

Plongez dans le faste des fétes
a Dijon en vous appropriant ce
joyau cing étoiles, le Grand Hotel
La Cloche. Cet établissement
somptueux, véritable fierté de
notre ville, offre bien plus qu'une
simple expérience hoteliere.

‘est I'endroit parfait ou les

Dijonnais devraient se retrouver

pendant les festivités, une
oasis de gourmandise et d'élégance.
Devenez complice de cette adresse
d'exception, idéale pour créer des
souvenirs inoubliables pendant les
fétes ou pour dénicher des idées
cadeaux aussi variées que raffinées.
Du somptueux menu de Noél aux
séances de détente au Spa en
passant par les délices du Bar by La

Cloche, cet établissement offre une
palette d'expériences festives a ne
pas manquer.

Commencez votre découverte avec
une touche de gastronomie au
restaurant de I'hdtel, les Jardins by
La Cloche. Que ce soit pour un repas
d‘affaires ou en famille pendant la
période hivernale, le lieu offre une
expérience culinaire chaleureuse. On
plonge dans la magie des fétes avec
unmenu de Noél somptueux, mettant
en avant des plats tels que le gravlax
de truite de Veuxhaulles-sur-Aube ou
les noix de Saint-Jacques snackées
accompagnées de brési du Haut-
Doubs. Le velouté de potimarron
et le crumble aux épices de Noél
ajoutent ces notes délicieusement
festives. Sans oublier le brunch du
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Le Bar by La Cloche est ouvelsae=to4rsainuit (Photo Accor)

Un somptueux menu de Noglawsrestaurant de I'hételles Jardins by ka-Gloche.

Sans oubller e brunchdt

Nouvel An, une célébration gastronomique
pour débuter I'année en beauté.

Offrez I'expérience ultime de bien-étre en
déposant sous le sapin des instants divins
au Spa by La Cloche, un caveau harmonieux
ot I'eau danse avec la pierre, créant ainsi
un havre de relaxation inégalé ! Pour les
amateurs de plaisirs gastronomiques,
plongez dans une évasion gourmande au
Bar by La Cloche, a I'atmosphére feutrée et
chatoyante, parfait a toute heure de 10h a
minuit. Et bien sr, éveillez vos sens avec la
sélection exquise de vins, présentée dans
la boutique 20 by La Cloche, ou chaque

flacon est une invitation a la découverte
et a la délectation. Un paradis épicurien a
portée de main !

Le Grand Hétel La Cloche offre bien plus
qu'une simple parenthese, il nous plonge
dans une expérience mémorable, telle une
promesse de raffinement au cceur de la
capitale des Ducs de Bourgogne.

Cécile Morelle

Grand Hétel La Cloche
14 Place Darcy - Dijon
0380301232

Des instants divins sous les volites du caveau du Spa by La Cloche

BON CADEAU EN UN CLIC:

www.hotel-lacloche.fr/bons-cadeaux
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SALON DE COIFFURE
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LE PRIVILEGE. DE LA BEAUTE

A partir du 10 janvier, le
salon de coiffure Le Privilege
s'implantera  dans un
appartement trés cocooning
de la rue Jules-Mercier.
Jusqu'au 31 décembre, cette
enseigne vous accueille
encore rue Piron...

” Les privileges de la beauté
sont immenses. Elle agit
méme sur ceux qui ne la

constatent pas... » telle fut

I'une des citations que nous a

laissé Jean Cocteau, qui fut I'un

des artistes a la mode du Tout-

Paris au début du XX® siecle.

Celui-ci aurait, sans conteste,

trouvé les bons mots pour

qualifier I'excellence du salon
de coiffure Le Privilege, qui,
depuis 1979, et son ancienne
appellation, La Bofte a Coupe,
fait le bonheur du... Tout-

Dijon et bien plus largement.

De la capitale régionale, de la

métropole, du département...

les habitué(e)s sont légion a

ne jurer que par Le Privilege

et son équipe pilotée de main
de maftre par Cédric N'Guetta.

Un grand professionnel qu'il

n'est pas besoin de présenter

puisqu'il rayonne dans I'univers
des cheveux dijonnais depuis
1983... De 7 a 77 ans — selon
I'expression, cette fois-ci, chere
aHergé—, toutes et tous profitent
pleinement de ce Salon, ol le
savoir-faire se conjugue avec
une rare convivialité.

A partir du 10 janvier prochain,
afin de proposer un espace
encore plus intimiste et plus
cocooning a sa clientele, sachez
que Le Privilkge déménage
au sein d'un appartement de
standing, au 1* étage d'un
batiment classé du XVIIe
siecle. Ce superbe écrin sera
situé au-dessus de I'enseigne
Bensimon, rue de la Liberté
('entrée se fera par la rue Jules-
Mercier). Mais rassurez-vous,
Le Privilege continue, jusqu'au
31 décembre, d'accueillir sa
clientele rue Piron. .. histoire de
ne pas manquer de souhaiter de
belles et heureuses fétes de fin
d'année a toutes et tous. Grace
a ce salon, vous avez le privilege
de la beauté... Et, malgré ce
que pouvait dire Cocteau, tout le
monde peut le constater !
Camille Gablo

Jusqu'au 31 décembre
Le Privilege

21 rue Piron - Dijon
03803087 47
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REBECCA
BOUTIQUE

15 PLACE BOSSUET

DIJON
0380308066
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NOTRE, TERRAIN
(PREFERE}
DES ENCHERES

L'Hotel des Ventes Victor Hugo,
piloté de main de Maitre par
Sylvain Gautier, réserve toujours
de (superbes) surprises !

ans notre derniére équipe

des Ballons d'Or, destinée,

rappelons-le, a placer les
projecteurs sur celles et ceux qui
font bouger le territoire, nous avions
sélectionné Maitre Sylvain Gautier.
Et pour cause, ce commissaire-
priseur a su imposer son Hotel des
Ventes Victor Hugo comme I'un des
hauts lieux des ventes aux encheres.
Les habitués, collectionneurs ou
non au demeurant, sont nombreux
a apprécier les ventes estampillées
HwH. Ses ventes de vins —car, grace
a lui, Dijon a aussi sa vente des
vins, n'en déplaisent aux Beaunois
— sont particulierement courues. ..
Elles sont méme  devenues
incontournables  depuis  plusieurs
années, en s'appuyant sur I'expertise
de Pascal Kuzniewski, une sommité

grands domaines du monde entier,
dont celui de la Romanée Conti.
Mais HwH n'excelle pas que
dans l'univers de Bacchus. Loin de
la... Si vous appréciez les bijoux,
I'argenterie, la mode ou encore les
arts de la table, ne manquez pas la
vente aux encheres du vendredi 15
décembre a partir de 14 heures. De
nombreux lots, dont de véritables
perles, seront adjugés sous le
maillet de Me Sylvain Gautier. Le
mardi 19 décembre (méme horaire),
une superbe collection autour du
tabac, des armes et des jouets
devrait également faire le bonheur
des passionnés. Des soldats de
plomb d'époque sont, parait-il,
sans pareil | N'hésitez pas ainsi
a suivre l'actualité de cette salle
des ventes sur le site internet
www.interencheres.com/21002
Vous  comprendrez  aisément
pourquoi elle a mérité I'an passé
d'étre sur le podium de nos Ballons
dOr...

reconnue et cautionnée par les plus  Camille Gablo
Hatel des Ventes Victor Hugo Dijon
Sylvain Gautier, 03 80 560 560

Commissaire-Priseur
122 avenue Victor Hugo

www.interencheres.com/21002
info@hvvh.fr
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Il nest plus besoin de présenter
I'enseigne  Lingorama, qui,
depuis pratiquement 50 ans,
est LE spécialiste du linge de
maison. Ne [loubliez pas...
durant I'hiver !

ersonne ne nous en voudra
P de paraphraser le tube des

années 80, signé Eric Charden,
pour vous dire a quel point Lingorama
N'a pas son pareil pour faire monter
la température ! Pas « d'la Cote
d'Azur a Saint-Malo », comme il
est dit dans la chanson, mais
bien de la Bourgogne a la
Champagne... Avec les
grands froids hivernaux qui
se profilent, nous ne pouvons
que vous conseiller de vous
rende  a Marsannay-la-
Cote, chez cette enseigne
spécialiste du linge de
maison qui fétera ses 50 ans
en 2025. Vous trouverez tout
dans ce magasin de 1 000 m?
pour que la chaleur, le confort
et la volupté s'invitent dans
votre intérieur. Un choix incroyable
de couettes qui répond a toutes vos
envies, de coussins... mais aussi
de plaids vous attend. Ne manquez
pas dailleurs de découvrir I'un
des plaids les plus tendances du
moment. ... celui en imitation Mohair
de La Vivaraise. Douceur garantie
I' A l'instar de celle des peignoirs
en microfibre, qu'il est agréable de

Ty

LINGORAMA

LHIVER SRA CHAUD !
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porter
chez soi... et pas seulement en
sortant de la douche. Un chez-soi,
que Lingorama, avec ses dizaines de
milliers de référence a prix sacrifiés
(car tel est la philosophie de cette
PME familiale pilotée par Patrick
Auplat), sait transformer en un
véritable espace cocooning durant
I'hiver. De nombreuses grandes
marques incontournables comme

Perle de Coton, Lacoste, Hugo
Boss, Olivier Desforges, Haomy...
garnissent les ambiances de ce
temple de la déco a prix magasin
d'usine. Et, si vous étes un ardent
défenseur du « made in France » pour
la limitation de I'empreinte carbone,
vous serez aussi ravi d'apprendre
que cette enseigne vous propose
le meilleur de notre savoir-faire :
Blanc des Vosges, Lestra, Tradilinge,
Drouault... ~ Vous  comprenez
mieux pourquoi, pour beaucoup,
les client(e)s sont devenu(e)s au
fil des années des habituéle)s
inconditionnel(le)s. Si vous voulez
vous faire plaisir ou faire plaisir a
vos proches a |'occasion de ces fétes
de fin d'année, n'hésitez pas non
plus a avoir le réflexe Lingorama.
Halte aux babioles inutiles et place
aux cadeaux utiles ! Ce sera bien
plus tendance qu'un collector d’Eric
Charden. ..

Camille Gablo

Lingorama

726 rue Dardelain

Les Portes du Sud

21160 Marsannay-la-Cote

lingorama.fr
marsannay@lingorama.fr

Ouvertle lundide14ha19h
Du mardi au samedide 9h 30 a

12hetde14ha19h
03 8052 25 87




% DIJON TENDANCES HIVER 2023 l DIJON TENDANCES HIVER 2023 @
=

T2 —_— e 23

Tete]| Pour les fetes)
35 je consemimerlocal!

LE DEPARTEMENT

SAVOIR-FAIRE 1007
COTE-D'OR

LE BONHEUR EST DANS LE PRE...
COTE-D'ORIEN

és + 12/23

unication CD21 / JPL « photos : Image et Associ

© Direction Comm

------

Toute |'actualite et les agréeés
de |a marque sont ici

CHAMBRE
D'AGRICULTURE
COTE-DOR

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et léqumes par jour. www.mangerbouger.fr

)
cotedor.fr d O
@um LE DEPARTEMENT

Plus de 400 agréés peuvent
désormais arborer fierement la
marque « Savoir-Faire 100% Cdte-
d'Or ». Une recette gagnante a
plus d'un titre que I'on doit au
Conseil Départemental...

ur la Foire internationale et
gGastronomique de Dijon, I'un

des stands les plus appréciés
par les visiteurs ne fut autre que celui
du Conseil Départemental. A I'instar
de la marque Savoir-Faire 100%
Cote-d'Or qui tient particulierement
a ceeur le président du Département,
Frangois Sauvadet : « 3 ans et plus de
400 agréments ! La marque suscite
un véritable engouement, aussi
bien pour les professionnels qui
peuvent promouvoir leur production,
que pour les consommateurs pour
qui elle représente un véritable
gage de qualité », souligne I'ancien
ministre, avant de développer :
« La valorisation de nos territoires,
des artisans, des producteurs, des
restaurateurs, le souhait de bien se
nourrir et de développer des circuits
locaux, sont des enjeux d'aujourd hui
pour le bien-étre de demain. Cette
marque est également un marqueur
fort de I'attractivité de la Cote-d'Or ».

C'était lors de la Foire 2019 que le
Conseil Départemental avait lancé,
avec la baguette élaborée par I'Union
des boulangers-patissiers de Cote-
d'Or, cette recette que l'on peut
qualifier de gagnante désormais.
C'était une véritable innovation
a l'époque et aujourd’hui cette
marque est trés largement dégustée.
Des chefs excellant au piano sur
I'ensemble du territoire sont méme
devenus de fervents ambassadeurs
de ce label synonyme de qualité
qui contribue a I'économie locale et
a des pratiques respectueuses de
I'environnement, et pas seulement
pour la réduction de I'empreinte
carbone. Pour les producteurs comme
pour les consommateurs, cette
marque en or illustre a quel point
le bonheur est dans le pré... cote-
d'orien !

SAVOIR-FAIRE

00

7650%

LE DEPARTEMENT

Plus d'infos sur www.cotedor.fr
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Antoine Rémy au volant du XC60 hybride
(Photos Jérémie Pierre)

SVUEDE - DANEMARK

Quand un Danois rencontre un Suédois,
qu'est-ce qu'il peuvent bien se raconter ?
Et bien des histoires de danois... et de
suédois. Votre magazine préféré, Dijon
I'Hebdo Tendances Hiver, a demandé
a Pierre Nudant, le patron de Volvo, de
nous parler du magasin d'ameublement
BoConcept, a Quetigny, et a Antoine
Rémy, le patron de BoConcept de tester la
Volvo XC60 hybride. Le résultat, le voici.
Si on devait résumer trés brievement,
on pourrait dire qu'ils ont, I'un et I'autre,
beaucoup apprécié cette expérience.
Morceaux choisis.

Antoine Remy : « Cette voiture, c'est le
compromis parfait. Je comprends pourquoi
ce SUV reste encore une fois le best-seller
de la marque suédoise, devant les XC40
et XC90. Jaime particulierement son style
sobre, sa ligne harmonieuse et sa face
avant, treés expressive. Je l'ai essayé a la
fois sur la route et l'autoroute et j'ai apprécié
les relances efficaces et parfaites pour les
dépassements, le tout dans le confort le plus
total. Lintérieur est particulierement bien
réussi avec une console centrale large, des
fauteuils tres enveloppants et des suspensions
douces. Et pour ne rien enlever a I'agrément
de conduite de ce Volvo XC60, le véhicule
est tres bien insonorisé. J'ai bien aimé aussi
les plusieurs modes de conduite disponibles,
accessibles par le biais d'une molette située
sur la console centrale. Celle-ci permet alors
de choisir la configuration la plus adaptée a
ses besoins ou de laisser la voiture gérer seule
le type d'énergie utilisée. Franchement, il est
difficile de rester insensible a son charme tout
en sobriété ».

LIVE EXKSTRAODRDIN®ER

NUDANT

AUTOMOBILES

Pierre Nudant : « J'ai passé tout récemment
une soirée treés agréable chez des amis. J'ai
été tres agréablement surpris par la qualité et
I'élégance de leur mobilier, tant dans leur salon
que dans leur salle a manger. Je me suis permis
de poser la question sur leur origine. BoConcept,
m'a-t-on répondu. Le magasin qui est situé a
Quetigny est ouvert le samedi toute la journée.
J'y suis donc allé entre midi et deux, quelle belle
surprise ! Et 13, je me suis dit qu'ils étaient forts
ces Danois. Canapés, fauteuils, tables, chaises,
bibliotheques, meubles de rangement, chambres
a coucher... Un vrai plaisir pour les yeux. Une
aimable personne m'a expliqué que BoConcept
avait pour vocation de transformer les espaces
en lieux plus extraordinaires et que |'équipe était
la pour aider a créer la maison de nos réves,
offrant aussi a chaque client un service complet
de décoration d'intérieur que ce soit a la maison,
virtuellement ou en magasin, pour une petite
mise a jour ou une grande transformation. Vous
n'‘allez pas me croire : je Me Suis MIs a réver... ».

UNE RENCONTRE GAGNANTE

LE DERuSH i 421 My
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« Incroyable Cote d'Or » est
paru aux éditions Liralest, porté
par [lassociation CotedorPix.
Une invitation au voyage
et a la découverte de notre
département qui sera sans nul
doute le coup de cceur de cette
find'année.

" Incroyable Cote d'Or », c'est
d'abord un livre de 208 pages,
comprenant 500 photos réalisées

par 113 photographes amateurs

et professionnels, commentées
par des auteurs de référence et
imprimées sur un papier de haute
qualité avec une couverture cousue
main. Mais c'est aussi et surtout
une source d'émotions inépuisable
et une histoire humaine inédite.
« Cest la premiere fois qu'une
ceuvre participative d'une telle
ampleur est réalisée sur la Cote
d'Or » souligne Nicolas Daubigney,
président de I'association CotedorPix
et a l'initiative du livre avec Franck

Putigny et Marie-Claire Gubiani,

éditrice.

UN VOYAGE POETIQUE

Au travers de 7 grands chapitres :
Auxois-Morvan, Chatillonnais-
Seine et Suzon, Cotes et Hautes
Cotes, Dijon Métropole, de Tille a
Vingeanne, le Val de Sadne et enfin

LA COTE-D'OR

COMME VOUS
NE LAVEZ JAMAIS VUE

ERIREILTNEN CROTRRENRIT

WICCAAT MERNSTAEY MR OE L

CIOMINT {AERRE- MINNIELLE

INCROYABLE COTE-D'OR

la Vallée de I'Ouche, le patrimoine et
la culture sont dévoilés, suggérés,
valorisés.

Au fil des pages, le site du Creux
Bleu a Villecomte, les Hospices de
Beaune photographiés depuis un
ceilleton du toit, les fortifications de
Semur-en-Auxois vues d'un drone
ou encore  Flavigny-sur-Ozerain
sortant de la brume survolée depuis

un ULM, se laisseront entre autres
apprivoiser.

Les clichés sont commentés par
Nicolas Daubigney, Clément Lassus
Minvielle et Marie Quiquemelle qui
apportent a chacun d'entre eux leur
regard singulier.

Un ouvrage de référence qui
rencontre déja un fort succés en
librairie. Et, petite confidence, un

nouveau projet éditorial est déja a
I'étude. ..
M.C

« Incroyable Cote d’Or » .

Editions Liralest. 39 euros.

Préface d’Yves Jamait

A noter qu’un euro par livre vendu ira
a la Fondation du Patrimoine

iy O

etudiante
5€

2023-2024
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CURIOSITE EN
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ACHAT EN LIGNE
eservices.dijon.fr
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Avec la participation de Chendve
Chevigny-Saint-Sauveur
Fontaine-lés-Dijon ¢ Longvic
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Nadjoua Belhadef, adjointe déléguée au
commerce et a l'artisanat : « Times Square
nous envie notre prestigieux sapin géant !

DIJON S0vs
LES LUMIERES

« UN JOYEUX NOEL

POUR TOUTES ET TOUS »

« Festif et écologique... » Tels sont les
qualificatifs usités par I'adjointe déléguée au
commerce et l'artisanat, Nadjoua Belhadef
pour qualifier le Noél des Dijonnais.
Sans oublier — comment le pourrait-on ! —
«solidaire... »

" Dijon sous les lumiéres » a été lancée
le 2 décembre... Les festivités de Noél
reviennent en force ?

« Apres un été festif porté par la direction du
commerce, avec plus de 200 concerts et animations
culturelles offerts aux Dijonnais et aux touristes,
voici le retour de la magie de Noél avec pas moins
de 600 décorations dans I'ensemble de la ville et
|'y tiens particulierement. Nous avons le centre-
ville bien évidemment décoré qui est la vitrine d'un
ensemble. Je parle de I'ensemble des quartiers : la
Fontaine d'Ouche, les Grésilles, Mansart, la Toison
d'Or, les Bourroches, Montchapet. Je n'oublie pas
non plus la Cité internationale de la Gastronomie
et du Vin. Laxe CIGV-Monge-Centre-Ville sera
renforcé, puisque nous sommes toujours dans
cette volonté d'inter-échanges entre cette Cité et
le cceur de ville... »

« NOUS MAINTENONS
LACCES DE LA PATINOIRE

\

ATE€ LETICKET »

Noél a Dijon sans son sapin géant ne serait
plus tout a fait Noél désormais. ..

« La place de la Libération va, en effet, retrouver
son prestigieux sapin de Noél et, comme j‘aime
a le répéter chague année, Times Square nous
I'envie | Et il est symbolique a plus d’un fitre.
La structure de ce sapin est une innovation qui
nous vient d’'une entreprise de I'Yonne. Celle-ci
a imaginé une structure métallique sur laquelle
sont installés 361 sapins. Aussi cela illustre-t-il
le savoir-faire entrepreneurial de notre région.
C'est aussi une démarche 100% bourguignonne
valorisant a la fois I'économie locale et les
circuits courts. La dimension écologique est aussi
préservée car ce sont de jeunes coniféres du Parc
naturel régional du Morvan, I'idée d‘aller couper
aujourd’hui un arbre qui a mis entre 50 a 100 ans
a pousser est dépassée. |l s'agit d'une production
agricole contrdlée et raisonnée. Je n'oublie pas
non plus que le bilan carbone de I'opération est au
plus bas. Nombre de ces sapins seront réemployés
par |'Association Saint-Vincent Morey-Chambolle
pour décorer la 80° édition de la Saint Vincent
Tournante qui aura lieu les 27 et 28 janvier 2024. lls
seront ensuite recyclés par broyage pour réaliser
des paillis dans les massifs ou du compost ».

Pourquoi la patinoire, diminuée de moitié
I'année derniere, retrouve-t-elle ses
dimensions d'origine ?

« L'année derniére, avec la sobriété énergétique
qui est au cceur de toutes nos politiques, nols
avions proposé de diminuer le temps d'éclairage

« VOICI LE RETOUR DE LA
MAGIE DE NOEL AVEC PAS
MOINS DE 600 DECORATIONS
DANS L'ENSEMBLE

DE LA VILLE »

des illuminations — ce que nous poursuivons — et
de réduire de moitié la surface de la patinoire.
Nous avons constaté, apres le bilan effectué dans
le cadre de I'évaluation des politiques publiques
qui nous anime, que nous avions des hivers assez
doux, ce qui imposait de refroidir la patinoire. Si
bien que le bilan énergétique n'était pas bon alors
que dans le méme temps nous avions, en effet,
beaucoup de messages des Dijonnais relevant
I'étroitesse de la patinoire de 300 m?% Nous
sommes donc revenus a 600 m? pour le plus grand
plaisir de tous et nous maintenons son accés a1 €
le ticket car Dijon est tout autant écologique et
festive que solidaire F'»

Propos recueillis

par Xavier Grizot
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UN LANCEMENT

DE TOUTE BEAUTE
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'I\(Iiss°Franc'e était la... Une marraine de choix pour Frangois Rebsamen, maire de Dijon et président de
* . Dijon Métropole, au moment de lanter officiellement les festivités de cette fin d'année.
" Miss Ffance reviendra le samedi 16 décembre au Zénith de Dijon, pour participer au jury qui désignera
* celle qui lui succédera. T
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* A BIJON, NOUS SOUHAITONS QUE LES FETES DE FIN D'ANNEE SOIENT, POUR TOUS, SYNONYMES DE JOIE
ET DE LUMIERE. AU-DELA DE LA COUTUME DES CADEAUX, QUINE DOIT PAS ECARTER LES PLUS
MODESTES, CEST DE VALEURS, DHUMANISME ET DE FRATERNITE DONT NOUS AVONS BESOIN POUR
DONNER SENS A CET "ENSEMBLE" QUE FORMENT TOUS LES HABITANTS DE NOTRE VILLE "

Francois Rebsamen, Maire de Dijon

PLACE DARCY/ ,
> RUEDELALIBERTE ©)

Marché de Noél avec une vingtaine de
chalets.

Pour les gourmands : churros, crépes,
gaufres, vin et chocolat chauds, pain
d'épices, nougat, pates de fruits...

Et pour des cadeaux uniques : puzzles en
bois artisanaux, santons et statuettes de
Provence, bijoux, chaussons... De quoi
vous permettre de dénicher des cadeaux
de fabrication totalement locale.

Un manege fera également le bonheur des
plus petits.

Les 13 et 20 décembre, les enfants pour-
ront se faire maquiller.

Retrouvez la Maison du Pere Nogl avec sa
bofte aux lettres ol les enfants pourront
déposer leurs plus beaux messages dont
certains seront projetés sur la fagade de
I'hotel de ville le 24 décembre lors de la
derniere du spectacle son et lumiére.

Le Pere Noél sera présent dans sa maison
tous les mercredis, samedis et dimanches,
jusqu'au 23 décembre, de 14 a 19 heures
et le 24 décembre de 14 a 17 heures.

PLACE
¢ DELA LIBERI-\TION
(9 [Q ( )

Sapin géant, carrousel double étage pour
petits et grands, chalets de gourmandises.
Du samedi 16 au samedi 23 décembre, a
18 heures, 18 h 30, 19 heures et 19 h 30,
le dimanche 24 décembre a 18 h 15, spec-
tacle son et lumiere projeté sur les trois
facades de I'hdtel de ville.

Tradition depuis 1951, le Pere Noél fera,
le 24 décembre, une apparition sur le toit
de I'hdtel de ville, puis descendra depuis
le haut de la tour Philippe le Bon a le ren-
contre des petits dijonnais pour une distri-
bution de papillotes.

PLACE
e DELAREPUBLIQUE

‘/

Grande Roue de 40 metres, patinoire de
600 m? avec un chemin de glace entourant
la statue de Sadi Carnot et une dizaine de
chalets avec churros, crépes, gaufres, vin
et chocolat chauds, confiserie, tapas de
Noél, pain d'épices...

Jusqu'au dimanche 7 janvier
Lundi de 14 & 19 heures.
Du mardi au jeudi de 10a 19 h 30 (et jusqu'a 22 heures place de la République).
Dimanches 24 et 31 décembre de 10 a 18 heures.
Lundis 25 décembre et 1¢" janvier 2024 de 14 a 17 heures.

‘UlhOhOhOIhgh?\hO'
hotha Ohahid
y; R\ 0K \/ SR}

YOS COMMERCANTS PROPOSENT

JUSQU'AU JUSQU'AU
C 22 DECEMBRE e 25 DECEMBRE
Opération tickets parking Calendrier de I'Avent
et bus / tram. des commergants.
1 ticket / jour offert par les commerces du 1 lot / jour offert par les commercgants
centre-ville. Rendez-vous a Shop in Dijon, du centre-ville, jeu 100% digital, sur
place Grangier, muni de votre ticket. les réseaux sociaux de Shop in Dijon.

TOUT AU LONG DU MOIS
¢ DEDECEMBRE :

Animations dans les rues
du centre-ville organisées
par chague union commergante.

Plus d'informations sur shop-in-dijon.fr
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ETABLISSEMENTS

GONET CHALET GRAUPNER

LA MEILLEURE DES TRADITIONS

« QUE DU BONHEUR ! »

Si la fidelité était une discipline olympique, James Gonet |
serait assurément médaille d'or. Une belle réecompense pour
honorer sa présence sans faille aux marchés de Noél de
Dijon depuis 1995.

Gonet. lIs sont faciles a repérer : ce sont ceux devant lesquels il

y a toujours une file d'attente. Les années passent et le succes
est toujours le méme, voire méme grandissant. James Gonet, qui
travaille avec son épouse Audrey, ses deux enfants, Lilou et Matt,
son beau-frére et sa belle-soeur, William et Emilie, dispose de deux
chalets spécialité churros. Un place de la République et un autre
place du Théatre. Un chalet confiserie a I'ancienne (berlingots,
nougat, nougatine, guimauve, pralines, amandes...), rue de la Liberté,
face aux galeries Lafayette et un quatriéme, crépes et gaufres, place
de la Libération. Sans oublier Le Petit Train Enchanté qui s'adresse, on
I'a compris, spécifiquement aux enfants.
Mais qu'est-ce qui peut bien différencier les churros des
établissements Gonet de ceux qu'on trouve ici ou la ? « D'abord ils |
sont faits avec beaucoup d'amour » glisse James Gonet avec un large
sourire accroché jusqu'aux oreilles. « Ils sont faits maison. Et, surtout,
on travaille a I'ancienne. C'est a dire qu'on fait tout a la main. Chez
nous, pas de machines pour exécuter nos recettes. C'est essentiel.
C'est la main du professionnel qui fait la différence. Nos clients le
démontrent car ils sont toujours la et méme toujours plus nombreux.
Ces churros, on les déguste tout simplement sans accompagnement
mais les plus gourmands les verront compléter de Nutella. Pour nous,
c'est un réel plaisir de revenir chaque année a Dijon. Nous y sommes
formidablement accueillis. Les Dijonnais ont le sourire sans se forcer.
J'ajouterai que les services municipaux se mettent en quatre pour |
rendre notre séjour encore plus agréable. Franchement ici, c'est que
du bonheur ! ».
Chague année, partir-du printemps, jusqu'au mois d'octobre, James
Gonet devient sédentaire dans un endroit idyllique, a Ramatuelle, au
seindu village'de vacances Kon-Tiki, en bord de'mer, ot il gére toute la
partie loisirs. Pour I'heure, profitons donc de ses chalets gourmands.
Pierre Solainjeu

VOus nepouvez pas manquer les quatre chalets des Etablissements

James Gonet: « On travaille a I'ancie

A I'évocation de son métier, les yeux de
Charly Graupner s'animent. Les souvenirs t
affluent, se bousculent... Notamment ceux de ITr :}
sa grand-meére Marcelle qu'il accompagnait

sur les marchés de Noél un peu partout en E" h
France. Des moments simples mais heureux. '#

Des moments dont il retrouve aujourd'hui
toute la saveur dans les villes ou il s'installe
pour quelques semaines. Comme a Dijon, par
exemple.

harly est industriel forain. Un métier qui reléve
Cde I'évidence dans la famille Graupner. Lui, il

a fait de la période de fin d'année une de ses
spécialités. Apres avoir participé tout récemment
a la féte foraine de la Foire gastronomique, le
voila rue de la Liberté. Plus précisément au niveau
des Galeries Lafayette et du McDo. Deux de
ses chalets y sont installés dos a dos. Le
premier est joliment baptisé « Le godter
du Pere Noél ». « Vous y trouverez
certainement les meilleurs cookies a
partir de recettes élaborées par mon
épouse Swanny » s'empresse-t-il de
préciser fierement. Des cookies
servis avec un chocolat chaud
au laitvanillé, ou aukinder. Un
pur régal pour les enfants.
L'autre chalet, les adultes
s’y pressent car on y
trouve le célebre vin
chaud de  Swanny
-décidément sur tous
les fronts- dont elle
garde  jalousement
I'élaboration.  On
ne divulgue pas
les secrets /de

fabrication chez les Graupner... « Nous proposons
du vin blanc chaud, du vin rouge chaud, du jus
de pomme que nous faisons nous-mémes...
Le vin, on l'achéte en Bourgogne. Nous
aussi on fait travailler le local » explique
Charly. « Nous avons aussi le punch
de Noél, un jus de fruit que nous faisons
macérer puis chauffer avec une dose
de rhum ou de vodka selon les
go(its, mais on peut le prendre sans
alcool ».
Et puisvous laisserez certainement
tenté, mais avec modération,
. par un breuvage particulier :

. — o« L'incontournable
?"; potion du druide », un
: subtil dosage entre vin
Charly Graupner : « Sur
cette photo, on voit mon
pere -c 'est le petit gar-

¢on- mes grands-parents
et ses deux tantes »

Chalet raupner

Depuis I
l.‘incomournable Potion duDruide

e

2 adresses pour vous servir
et régaler vos papilles !

Place de la République et Rue de Liberté - DIJON

rouge chaud et rhum. La description du chalet ne
serait pas parfaite sans I'évocation des bretzels
qui, eux aussi, sont faits sur place. Bretzels nature,
grains de sel, ou bien encore tartinés au gruyere-
lardons, a I'époisses, au chévre miel, au foie gras
confit-de figues... De quoi se faire un excellent
apéro |

Pierre Solainjeu
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TOuT, TOuT VOuS SAUREZ TOUT
SUR...

LE GRAND SAPIN

sk Le sapin géant de 18 metres de haut a été effet des arbres qui mettent des dizaines

congu dans I'Yonne. L'Abies Caméléon a
été imaginé par Mickaél Goux, gérant de la
société Abies Décor.

|l est composé d'une structure métallique
réutilisable sur laquelle 361 sapins
Nordmann, de 175 a 200 cm, issus d'une
filiere agricole raisonnée du Parc naturel
et régional du Morvan, sont fixés. Des leur
coupe, ils ont été remplacés par de jeunes
pousses pour un renouvellement constant.
Une démarche 100% bourguignonne
valorisant I'économie locale et les circuits
courts.

s A lafin de la saison, les sapins sont recyclés
par broyage pour réaliser des paillis dans
les massifs ou du compost. Ce procédé
permet, au pied des espaces verts publics,
d'améliorer la structure du sol et de réduire
les arrosages. Un don de sapin sera fait a
lacommune de Morey-Saint-Denis pour &tre
réutilisés a la Saint-Vincent Tournante.

#k Contrairement & ce qu'on pourrait imaginer,
il n'y a pas d'atteinte a la nature et ses
ressources, par le biais de déforestation.
En effet, il existe des plantations dédiées :
les petits sapins (environ 2 metres) se
développent -sur une dizaine d'années,
puis, dés leur coupe, sont remplacés par de
nouvelles pousses. pour un renouvellement
constant, il 's'agit d'une production agricole
controlée et raisonnge.

# Les foréts frangaises ne sont plus décimées
de ledr -patrimoine d‘arbres anciens
les sapins de grande envergure sont en

d'années voire 50 a 100 ans a pousser et les
déraciner pour un ornement d’'un mois paraft
maintenant une idée dépassée.

sk La stabilité des sols est améliorée grace

a l'enracinement, il est donc bénéfique
d'étendre la couverture forestiere des sols,
notamment par des plantations de coniferes.

#D'un point de vue environnemental, un

sapin de Noél naturel permet de réduire
le dioxyde de carbone (CO?) qui augmente
I'effet de serre néfaste a notre planéte,
c'est un réel capteur de gaz a effet de
serre. Chaque jeune sapin absorbant encore
plus de CO? lors des premieres années de
sa croissance, il représente un puits de
carbone qui augmente le travail de filtrage
de I'atmosphére, chaque petit puits coupé
étant aussitot remplacé.

# Les 361 coniferes qui constituent le sapin

de 18 metres sont issus d'une filiere courte
locorégionale, a savoir le Parc Naturel
du Morvan qui regroupe 150 producteurs
sur 1 500 hectares et représente donc la
principale région productrice de sapins de
Noél en France.

sk Plus précisément, le producteur de ces petits

sapins est affilié al’Association Francaise du
sapin de Noél et a I'Union des producteurs
de sapins de Noél du Morvan.

sk L'impact du transport des sapins est limité

au maximum. En effet, le lieu de production
la région du Morvan est proche du site de
montage a Dijon, ce qui limite ainsi le bilan
carbone de |'opération.

dijon.fr
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VALENTINE
ET HuGO

UN FESTIN DE SAVEURS
ET DE CONVICTIONS !

u cceur de Dijon, les gourmets vont

étre comblés par la nouvelle boutique

Valentine et Hugo, un concept
novateur mélant cave a vin, fromage et
charcuterie frangais. Cette adresse qui
vient d'ouvrir propose une expérience
gustative d'exception ! Depuis un an, ces
deux passionnés, natifs de Dijon et fervents
amateurs de bons produits, parcourent
la région et les terroirs frangais pour
proposer de véritables pépites a manger et
a boire. Leur sélection s'est basée sur cing
criteres essentiels : respect du bien-étre
animal, tragabilité des matieres premieres,
pratiques durables et respectueuses de la
nature, considération de I'étre humain et,
bien s(r, saveurs exquises.

Parmi les incontournables a emporter,
d'irrésistibles saucissons et viande de beeuf
séchée de Rosine et Sylvain de la Ferme de
Sous La Velle a Beurey-Bauguay (21), les

Valentine et Hugo

Place Saint Fiacre - Dijon
0373739223
contact@valentineethugo.com
www.valentineethugo.com
@uvalentineethugo

fromages de chevre d'Aline de la Ferme Cul
de SacaBarjon(21), une productrice augrand
cceur. Et comment ne pas succomber aux
rillettes fumées de Maxence Baud, Maitre
Artisan Charcutier, a la téte de la maison
familiale Savoyarde ? Pour accompagner
ces délices, golitez aux joyaux du terroir tels
que le Domaine Nudant aux prémices de la
Cote de Beaune ou le Domaine Stéphane
Ogier en Cote-Rotie.

Le plaisir se prolonge trois soirs par semaine.
La boutique, au charme de I'ancien sublimé
par des tendances actuelles, devient un
lieu de partage ou de généreuses planches
de charcuterie, fromages et verres de vin,
ravissent les papilles. Un moment privilégié
pour parler saveurs et célébrer le plaisir
d'étre ensemble.

Crédit photo : Charlotte Santana

Du mardi au samedi
Bar a vin et a planche les jeudis,
vendredis et samedis soirs

41

* P
o FIRES i - #A
EH:"ﬂl:-ll-""'-. .__,-'

ey

L'ATOUT CHARME
POUR VOS FETES

David Le Comte et Nicolas Isnard, les deux chefs associés et étoilés de La Charme a Prenois,
vous font quelques suggestions a faire frémir vos papilles (Photo Christophe Fougquin) Pages 42 et43
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CHARME ..

ET ELEGANCE CULINAIRE

- - .

La Charme Collection, fruit de la collaboration
entre les chefs complices Nicolas Isnard et David
Le Comte, célebre depuis plus de 15 ans I'excel-
lence gastronomique. Leurs illustres établisse-
ments, tels LAuberge de La Charme a Prenois ou
le Bistrot de Norges, offrent des expériences culi-
naires d'exception tout au long de I'année.

Fraicheur de Saint-Jacques snackées sur
un lit de quinoa aux agrumes et herbes
fraiches (Photos Christophe Fouquin)

Supréme de volaille aux morilles, fregola sarda aux champignons, sauce truffée-

our les fétes de fin
d'année, les chefs,
réels artisans passion-

nés de saveurs, proposent
une cuisine qui fusionne har-
monieusement tradition et in-
novation avec un menu a reti-
rer au labo Kook'In a Norges
et a savourer chez soi. Les
délices commencent par une
symphonie d'entrées : nou-
gat de cochon aux pépites
de foie gras suivi de Saint-
Jacques snackées sur lit de
quinoa aux agrumes. Coté
plat, les chefs continuent les
sublimes associations de tex-
tures et de parfums avec les
gambas sautées, faux risotto
de céleri coco citron vert et
le supréme de volaille aux
morilles, fregola sarda aux
champignons, sauce truffée.
On laisse évidemment une
place pour une finale sucrée
d'exception  signée Pascal
Caffet : la Bichette Merveil-
leuse, croustillant praliné
noisettes, mousse chocolat
nair intense 70% et biscuit
amandes.

Cet hiver, sur le marché de
Noél de Dijon, on retrouve
également I'un des iconiques

DIJON TENDANCES HIVER 2023 @
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camions Food'Charme. Pour
la deuxieme année consé-
cutive, les suggestions des
chefs sont a emporter depuis
|la rue de la Liberté, ou les ef-
fluves d'un bon vin chaud se
mélangent aux délicieuses
saveurs des suggestions,
telles I'indétrénable supréme
de volaille laqué, pates de riz
sautées, légumes croguants.
Envie de vous laisser choyer
le temps d'une parenthése
gourmande ? Le Bistrot de
Norges, a 5 minutes de Di-
jon, propose, quant a lui, une
escapade idyllique dans le
cadre verdoyant du Golf de
Norges-la-Ville. Avec sa nou-
velle salle privatisable pour
des événements d'entre-
prises, ce lieu élégant promet
une expérience culinaire qui
réjouira vos collaborateurs
lors des repas de fin d'année,
créant ainsi des souvenirs
fédérateurs dans une atmos-
phére chaleureuse.

Cette année encore les chefs
sortent de leurs toques de
quoi savourer les étoiles
de La Charme ol que vous
soyez !

Cécile Morelle

MENv DES FETES DE FIN D'ANNEE
A EMPORTER

(prix par personne)

Auberge de La Charme

12 rue de la Charme - 21370 Prenois

0380353284

www.aubergedelacharme.shop-and-go.fr

O Auberge de la Charme
@lacharmecollection
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L'ARCHIPEL

L OASIS TROPICAL
AU CCEUR DE DIJON

Déja 2 ans que cette adresse est
devenue l'incontournable bar a
cocktails exotique et festif de la
vie nocturne dijonnaise. Inspirés
par leurs voyages a travers
le monde, Juliette et Thomas
démocratisent I'art du Cocktail
et proposent une carte créative
etfacile a comprendre.

ntouré de Chloé, barmaid
senior, et Jordan, responsable
junior, le couple fait évoluer
les recettes au fil des saisons tel un
restaurant, univers dont ils sont tous
deux issus. IIs offrent ainsi un voyage
gustatif comme avec le cocktail de
Noél, fusion audacieuse de saveurs

festives. La tequila Patron apporte
une touche boisée, la liqueur de pain
d'épices de Briottet ajoute des notes
chaleureuses et la creme de cassis
offre une douceur fruitée.

Latmosphere est elle aussi tres
chaleureuse avec une décoration
soignée quirappellelesileslointaines
entre touches de bois, couleurs vives
et motifs exotiques. On s’y sent
comme a la maison, parfait pour faire
la féte entre amis en toute simplicité.
Le voyage gustatif se poursuit avec
les accompagnements a partager
qui permettent un atterrissage en
douceur entre exotisme et saveurs du
terroir, comme avec le petit nouveau :
un croque Truffe-Brillat savarin de la

Nt passerun mair'nent di@Reeption a I'Archipel

MARGARITA DIIONNAISE

- 5clde Tequila PATRON
1 ¢l de Triple sec
1 ¢l de liqueur pain d'épices
1 ¢l de créme de cassis
2 cl de citron jaune
0,5 cl de sirop de sucre

Fromagerie Delin et jambon de pays locale de la Brasserie des Trois
ou encore les nachos a associer au  Fontaines. ..
délicieux guacamole maison, piment ~ Tout cela est bien tentant, n'est-ce

mexicain et grenades sans oublier la
fondante burrata di bufala qui pourra
étre appréciée avec un vin blanc
italien ou méme un rouge californien
a moins que vous préfériez la biere

pas ? Rendez-vous dés I'apéro pour
vivie une expérience savoureuse
compléte dans ce véritable coin de
paradis dijonnais.
Cécile Morelle

LArchipel
15 place Grangier - Dijon

Du mardi au samedi de 16 h 30 a minuit
(jusqu’a 1 h 30 le jeudi, vendredi et samedi)

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération
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OUVERT TOUS LES JOURS EN SERVICE CONTINU. FERME LE SERVICE DU SOIR LE 24 DECEMBRE.

Informations et réservations au 03 B0 30 69 43
2 Place Darcy, 2100 Dijon




LA BRASSERIE.
GOURMANDE

Que dire si ce n‘est « merci » a Florian
Malézé d'avoir redonné au célebre Café des
Ducs ses lettres de noblesse !

e Café des Ducs a recouvré sa superbe

I Les Dijonnais — et nous ne parlons pas

seulement des Ducs de Bourgogne, car,
sinon, vous pourriez fort justement nous accuser
d'anachronisme ! — apprécient. Depuis I'arrivée
de Florian Malézé a sa téte, cet établissement
historique de Dijon, situé place de la Libération
comme il se doit, a retrouvé a la fois son appellation
d’origine et son esprit brasserie qui avait fait sa
renommée. Pour preuve, I'on peut s’y restaurer en
continu 7 jours sur 7 ! Un établissement gourmand
par excellence, au sein duquel ce jeune chef
sait régaler tous ses convives avec ses assiettes
généreuses (et c'est un doux euphémisme)
sublimant les produits frais et de saison. N'hésitez

pas a découvrir ses menus qui changent toutes
les semaines, composés de 4 entrées, 4 plats et 4
desserts. .. Mais nous vous conseillons également
sesfondues, reblochonnades, tartiflettes ou encore
raclettes, a la rampe évidemment. Et notamment
ses fondues a la truffe ou aux cépes, de vrais
délices ! Des plats aux saveurs authentiques,
puisque ne sont servis que des IGP Raclette de
Savoie, des AOP Reblochon de Savoie ou des AOP
Beaufort. Car Florian Malézé a aussi apporté avec
lui le savoir-faire qui était le sien lorsqu'il tenait
les rénes de son précédent établissement dans les
Alpes. Durant 11 ans, il a en effet fait le bonheur
de la station des Ménuires avec un restaurant qui
portait particulierement bien son nom : La Vallée
Gourmande. Vous comprenez mieux pourquoi, a
nos yeux, le Café des Ducs s'apparente désormais
a notre brasserie gourmande préférée !

=
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Café des Ducs

96 rue de la Liberté - Dijon
Ouvert de 7h30 a 23h, 7 jours/7
O Le Café des Ducs
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L'ESSENTIEL A DIJON

Avec les frissons de I'hiver, vient la joie des
celébrations de fin d'année. De la magie
de Noél a I'éclat du Nouvel An, égayez vos
repas familiaux ou entre amis avec des
délices exquis. Plongez dans I'élégance
gourmande et festive agrémentée d'une
pincée de créativitte ! Le Chef Richard
Bernigaud et son équipe vous promettent
une expérience gastronomique répondant
a tous les caprices, avec une géneérosité
infinie ! AT B
IPE PASSIONNEE

n menu a emporter qui régale sans tracas aux R
fourneaux ! Voila de quoi accueillir les fétes ;

avec des étoiles dans les yeux ! Pour titiller
vos papilles, imaginez-vous débuter par une panna
cotta de foie gras, poire aux épices et caramel
de vin rouge. Enchalnez avec des noix de Saint-
Jacques fondantes a la plancha, fenouil braisé et
beurre nantais au gingembre de Dijon. Poursuivez
le festin avec un veau fermier en deux fagons,
poélé en crolite de noisette, confit a la moutarde,
polenta croustillante a la truffe de Bourgogne
et crémeux de panais. En apothéose, cédez a la
tentation d'un croquant chocolat 74%, caramel a
la fleur de sel et streusel au sésame. N'oublions
pas les mignardises a déguster au coin de la
cheminée avant de se plonger dans la douceur de
la digestion !
A une époque ot le foie gras se fait rare, préférons
la qualité avec leurs suggestions a la carte : confit
de figue au vin rouge et la truite de I'Aube marinée
aux agrumes et fromage frais aux herbes. Ajoutez,
pourquoi pas, une touche de magie avec du caviar
d'Aquitaine frangais ! 4
Parce que l'essentiel réside toujours dans le Commandez, emportez, dressez, savourez ! Un
partage de ces moments festifs avec ceux que programme parfait pour maximiser la joie des
I'on chérit, libérez-vous des fourneaux et confiez  instants précieux tous ensemble !
votre menu au Restaurant I'Essentiel a Dijon |  Cécile Morelle

CHEQUE CADFAU GOURMET
APARTIRDE70€

MENU DES FETES A EMPORTER
70 € par personne

NOEL : Commande avant le 21 décembre
et retrait le 23 de 11h a 15h
NOUVEL AN : Commande avant le
28 décembre et retrait le 30 de 11h a 15h

LEssentiel Ouvert du mardi au samedi, déjeuner et © @ lessentieldijonofficiel
12 rue Audra - Dijon diner. Menu de la semaine a partir de 30 €. © Restaurant L'Essentiel Dijon
03803014 52 www.lessentiel-dijon.com




CHEZ TOQUE
UNE « CUISINE

DU C

FUR »

Voici un établissement dijonnais
a déguster a sa juste valeur. Et
ce, pour nombre de raisons !
Chez Toque est a consommer...
sans modération aucune !

” On ne peut pas faire de bonne
cuisine si l'on n‘aime pas
les gens... » Qutre ses plats

emblématiques, le chef frangais le
plus étoilé au monde Joél Robuchon
nous aura laissé cette citation. Celle-
Ci pourrait étre apposée sur la vitrine
de Chez Toque, un lieu atypique, a
la fois restaurant et salon de thé,
que I'on ne peut que vous conseiller
tellement la cuisine y est délicieuse
et généreuse. Une « cuisine du
cceur », comme aime a la qualifier
Stéphanie Sempol, qu'il n'est pas
besoin de présenter tellement elle
rayonne depuis plusieurs années
dans I'univers des traiteurs et des
cours de cuisine (voir également en
pages 51 et 52), avec Toque d'lci.

C'est en effet « une cuisine de grand-

mere, gourmande, authentique et

Chez Toque

19 rue de la Poste - Dijon
0380711692

Ouvert mercredi et jeudi

de 11h a 19h, vendredi et samedi
de11ha 22h
contact@toquedici.com
www.toquedici.com

saine » qui vous est proposée dans
ce lieu chaleureux et convivial, cosy a
souhait avec une déco signée, entre
autres, de la Boheme Dijonnaise.
Une cuisine—et des patisseries faites
maison — a déguster autant entre
amis qu'en famille, des familles qui
bénéficient de toutes les attentions :
un espace est dédié aux enfants et
un repas pour les plus jeunes est
méme offert les vendredis soirs aux
parents ! Allez juste pour vous mettre
I'eau a la bouche, nous pourrions
citer la cote de veau en crolte de
moutarde ou encore le sablé breton
au crémeux pistache accompagné
de sa mousse a la fleur d'oranger. ..
Ajoutons a cela que Chez Toque,
la préservation de la planéte est
omniprésente : que ce soit avec le
recours a des producteurs locaux ou
dans la gestion des déchets. .. Mais
cet établissement, ou vous serez
accueilli par le sourire de Djamila,
est encore bien plus que cela : une
collecte de jouets pour les enfants
défavorisés, des expositions de
peintres et de créateurs locaux, des
concerts, des soirées dégustation. ..
Vous comprenez mieux pourquoi
Chez Toque est notre établissement
«deceeur...» !

Camille Gablo

R
—

TOQUE D

LE TRAITEUR ETHIQUE
PAR EXCELLENCE

Basé a Fénay, le Traiteur Toque
d’lci rayonne sur I'ensemble du
département. Et pour cause, il
est unique a plus d’un titre !

es plats faits maison élaborés

avec passion, a base de

produits issus des circuits
courts, le tout dans une démarche
éco-responsable. .. Voila le triptyque
nous poussanta placer les projecteurs
sur le traiteur Toque d'lci qui régale
tout autant les professionnels que
les particuliers. Pour preuve, la liste
des clients habitués ayant recours
a ses services na de cesse de
s'allonger. Pour ce qui concerne les
entreprises, nous pourrions citer le
DFCO, le groupe Roger Martin, la

SNCF, Orange, nombre de cabinets
comptables... et la liste est loin
d'étre exhaustive. Du plateau repas
au repas assis, du cocktail au buffet,
pour tous les rendez-vous familiaux
ou événementiels, Toque d'lci
propose « une cuisine gourmande,
généreuse et authentique » élaborée
dans un laboratoire désormais

e
-

basé a Fénay (il était a Saint-
Apollinaire précédemment). Un lieu
de production qui peut porter sans
conteste le qualificatif d'éthique,
ayant recours en permanence au
meilleur des producteurs locaux
mais aussi ayant fait le choix de la
pulpe de canne et du bois pour les
couverts et les contenant des plats a
emporter. Nous pourrions également
évoquer les poules ou encore le
potager en préparation. .. Se tourner
vers Toque d'Ici, ¢'est ainsi participer
a la préservation de la planéte. Mais
c'est aussi bénéficier du savoir-faire
sans pareil de Stéphanie Sempol,
qui, avant de se lancer dans cette
belle aventure, a fait le bonheur de

superbes maisons a Cannes, al'instar
du restaurant ** La Palme d'Or du
célebre hotel Martinez. Dorénavant,
avec son équipe de 8 salariés qui
partagent la méme passion, celle
d'une « cuisine de coeur », elle fait
partager « plus qu'une envie, un
véritable mode de vie ! » Un mode de
vie ou le plaisir gustatif est toujours
au rendez-vous. . . Bon appétit !

Toque d’lci

9B rue du Moulin des Etangs,
21600 Fénay

0380711692
www.toquedici.com

contact@toquedici.com
0
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AVEC Ouv SANS
TOQUE

DES COURS 3 ETOILES

Avec ou Sans Toque... derriére
cette belle appellation se
cachent les cours gourmands et
engages proposeés par Stéphanie
Sempol et son équipe.

eurs cours de cuisine ont
Lméme fait des émules a

Reims, dans la capitale du
Champagne. .. Et pas moins de 400
personnes y ont participé lors d’un
événement professionnel de taille.
C'est dire a quel point les cours
dispensés par Avec ou Sans Toque

Avec ou Sans Toque

9B rue du Moulin des Etangs
21600 Fénay

0380711692
avecousanstoque.fr

@0

sont appréciés... Nous devrions
plutdt écrire dégustés a souhait
dans le cas présent. Il faut dire que
cela fait 17 ans maintenant que
Stéphanie Sempol excelle dans le
domaine, que ce soit a destination
des entreprises ou des particuliers.
Méme les enfants, avec des
séances ludiques et chaleureuses,
peuvent en bénéficier pleinement
et repartir avec des lumieres plein
les yeux et leurs préparations afin
de les partager en famille. Bonheur
garanti !

Qu'ils soient collectifs ou individuels
—toutes les versions sont possibles—,
au sein du bel atelier dédié de
Fénay (juxtaposant le laboratoire de
ce traiteur) ou bien a domicile, ces
cours, gourmands par excellence,
représentent des moments rares.

Car lingrédient principal n'est
autre que « la passion » qui anime
Stéphanie Sempol, qui a développé
cette activité bien avant que celle-
ci ne soit tendance. Si vous étes
un adepte des patisseries, nous ne
pouvons que vous conseiller ses
superbes recettes de Noél. En outre,
si vous souhaitez offrir un beau
moment de partage et de convivialité

a vos proches, des cartes cadeaux
existent. Une belle idée originale a
glisser sous le sapin... Et comme
Avec ou Sans Toque est on ne peut
plus engagé dans la préservation de
I'environnement, c'est une cuisine
durable par excellence qui vous est
proposée. Autant de raisons qui nous
poussent a accorder a ces cours pas
moins de 3 étoiles !

TRANSPORTER ?

& @ §e® Bourgogne
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VOUS LAISS

%

Transport
M Service

DES FETES DE FIN DE D'ANNEE
EN TOUTE SECURITE!

Profitez pleinement mais toujours modérément
de vos soirées grdce a un chauffeur professionr

Bourgogne Transport Service peut aussi transporter les grou
la métropole dijonnaise. Elle est en capacité de vous emme

(® 0380606060 www.bourgogne
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COIFFURE

UNE EXPERIENCE UNIQUE
AVEC STEFAN

Depuis son arrivée en France
il y a 10 ans, Stefan Tasic
a gravé son chemin dans
I'univers de la coiffure avec
une passion inébranlable
et un talent qui ne cesse
de captiver. Originaire de
Serbie, son parcours est une
ode a la persévérance et a la
creéativite.
Q

17 ans, il quitte son pays

natal avec sa mére, sa sceur

et son frére pour rejoindre
son pére en France. La volonté
de se réunir a été le moteur de ce
départ courageux, les incitant a
tout quitter pour créer ensemble,
quelque chose de nouveau. Issu
d'une famille dartistes, avec
un pere chanteur et un frere
photographe, Nemanja Tasic, qui
le soutient dans tous ses projets,
le jeune garcon a toujours baigné
dans cet univers. Tres vite, il
trouve sa vocation : la coiffure.
En arrivant a Chatillon-sur-Seine
en 2014, Stefan a d surmonter
nombre d'obstacles, a commencer
par la barriere de la langue. Avec
une détermination sans faille,
il brave l'inconnu, emménage a
Dijon et se lance dans cette voie
qui I'anime. L'Atelier Interméde lui
ouvre ses portes, marquant ainsi

le début de son apprentissage
jalonné par I'obtention de son CAP,
d’'une mention complémentaire et
d'un brevet professionnel avec
I'Ecole des Métiers au CFA La
Noue a Longvic.

Au fil des années, Stefan
n'a pas seulement suivi son
parcours  académique, mais
a également participé a des
concours prestigieux, tels que
les Talents Awards a Paris. En
2018, il remporte le 1 prix, une
consécration qui a renforcé sa
confiance en son talent. Par la
suite, il partage son art au Salon
du Mariage, ajoutant une touche
distinctive a cet événement
dédié a l'amour et & I'élégance.
Un succes remarqué puisqu'il
a été contacté pour coiffer les
candidates a I'élection de Miss
Bourgogne en octobre dernier.
Ce passionné a déployé tout
son savoir-faire  pour sublimer
chaque miss avec une précision
remarquable. Un chapitre féérique
qui continuera le 16 décembre ou
il aura la responsabilité de coiffer
la directrice du Comité Miss
Bourgogne avant de se rendre a
I'élection de Miss France.

Depuis pres de deux ans,
Stefan exprime son talent au

salon Faudra Tif Hair, rue de la
Préfecture. Aussi connu sous le
nom de Gentl Steph, ce coiffeur
qualifié et expert coloriste propose
ses services pour différents
événements. Perfectionniste dans
I'ame, il ne cesse de se former,
cherchant constamment a se
surpasser et a offrir une expertise
toujours plus raffinée. C'est par sa
capacité a comprendre les désirs
des clients, a les rassurer et a

« JETIENS A REMERCIER

créer une expérience unigue qu'il
se démarque. Son authenticité
transparalt dans son travail,
dénué de filtres sur Instagram, ou
il partage son portfolio artistique.
Une décennie marquée par des
réussites exceptionnelles et une
promesse d'un bien bel avenir !
Jeanne Pierre

Photos : @studiodovetta

MA FAMILLE, MES AMIS ET MA CLIENTELE. SANS
EUX, JE NAURAIS PAS EU AUTANT LA FORCE ET
LENVIE DALLER TOUJOURS PLUS LOIN. »
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Nemanja Tasic - @ @artasic

@arthair_gentisteph
stefantasic.pro@gmail.com
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théatre lyrique 6 & 8 mars
direction musicale Raphaél Pichon auditOrium
mise en scene et décors Silvia Costa
A
L’Autre voyage
Schubert

opera-dijon.fr

LA CUISINE
de Dany.

www.epicetoutlacursinededany. fr

e /

o FOTE GRAS POCHE AU VN EPICE
L o OFUFS EN MEURETTE AUX ESCARGOTS
2 + SHUMON GRAVLAX AU 61N /
Ay o FEUITLLETES DE DINDE AUX EPINARDS SAUCE TRUFFEE
BOULES DE POTRE AU PATN D'6P1cES

MINT BUCHES EXPRESS AU PRALINE




Q LE FOIE GRAS -

Séparer les deux lobes du foie gras (qui doit

étre 3 fempérature ambiante) et le déveiner.

o Déposer les lobes dans un plat creux et les

saupoudrer de | assaisonnement. Filmer et

laisser mariner | h au frais.

e LE VIN EPICE -

Verser le vin dans une grande casserole.
Ajouter 80 g de sucre, le jus et le zeste de

lorange ainsi que toutes les épices.

Porter 3 ébullition et la maintenir 5 min.

Retirer du feu, réserver.

Envelopper le foie gras dans un film étirable
(compaﬁb|e avec la cuisson), en lui donnant

une forme de boudin.

o Porter 3 nouveau le vin 3 ébullition pendant 2 3
3 min et plonger le foie gras emballé. Refirer
la casserole du feu, laisser complétement
refroidir le foie gras dans le vin avant de le

retirer.

° Retirer le film, envelopper le foie gras dans

un torchon propre en conservant sa forme de

boudin et en serrant. Réserver au frais 2kt 3

48 h avant de déguster.
0 Filtrer le vin et le porter 3 nouveau 3 ébullition

avec 80 g de sucre et |'agar—agar.

o Verser dans des pots, laisser refroidir et servir

avec le foie gras.

N
25 min | heure 30 min
POUR 6 PERSONINES :
LE FOIE GRAS :

* | lobe de foie gras de 500 g environ
+ 84 de sel
* 3 g de poivre
* | pincée de sucre
* | cuillere 3 café dépices 3 pain dépices
LE VIN EPICE -
* /5 cl de vin rouge (Buzet ou Cahors)
+ Lejus et le zeste dI orange bio
+ 2x 80 g de sucre
« 2 batons de cannelle
+ 1 étoiles de badiane
* | clou de girofle
* | pincée de gingembre en poudre
* | pincée de muscade
« 3¢ d'agar-agar
e —
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Peler et hacher les échalotes. Les faire suer

dans 20 g de beurre et verser le vin. Laisser

réduire au 3/k.

/\joufer le fond de veau et laisser 3 nouveau
réduire de moitié. Ajouter le carré de chocolat

et laisser fondre en mélangeant.

Eplucher et hacher |'oignon. Le faire suer dans

un filet dhuile dolive avec les lardons. Ajouter

les escargots égouttés, mélanger.

Pocher les oeufs 2 min dans une eau bouillante
additionnée de vinaigre blanc. Les égouﬁer sur
un papier absorbant et les déposer dans les

assieftes.

Napper de sauce et éparpiller les escargots

aux lardons.

!

/

=

QRS DNMEURETTE =

20 min 25 min

* It oeufs extra frais

2 douzaines d'escar\gois de Bourgogne en conserve
+ 150 g de lardons fumés

* | oignon

« 3 échalotes

* | litre de vin rouge
* 50 cl de fond de veau
* | carré de chocolat noir

e 10 cl de vinaigre blanc
«  Beurre

« Sel, poivre

’

www.epicetoutlacuisinededany. fr
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Retirer les arétes du saumon et le déposer

sur un plat.

Déposer les zestes de citron dans un bol,
ajouter le sucre, le sel, le gin, le poivre et les

baies de geniévre grossiérement écrasées.

Mélanger et en recouvrir le saumon. Eparpiller

laneth et ajouter les tranches de citron.
Filmer et réserver sous un poids 48 h au frais.

Dans un bol, mélanger au fouet la moutarde
avec le sucre, le vinaigre et I'huile dolive.
Trancher finement le saumon et le servir avec

la sauce moutarde.

S

/

15 min

REPOS

48 heures

900 g de saumon

2 citrons bio

| bouquet daneth

2 cuilleres
5 cuilleres
3 cuilleres

2 cuilleres

3 soupe de sucre
3 soupe de gin

3 soupe de gros sel

3 soupe de poivre en grains

| cuillere 3 café de baies de geniévre

POUR LACCOMPAGNER -

6 cuilléres 3 soupe de moutarde 3 lancienne

| cuillére 3 soupe de sucre

6 cuilleres

3 cuilleres

N

3 soupe dhuile dolive

3 soupe de vinaigre de vin blanc

www.epicetoutlacuisinededany. fr
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Equeufer et laver les épinards. Les cuire 5

min dans |'eau bouillante salée. Les égoutter
et les presser 3 la main pour éliminer eau.
Les mixer avec | des filets de dinde coupé
en morceaux, le blanc d‘oeuf et la créeme.

Saler, poivrer.
Saler et poivrer les 2 filets de dinde.

Etaler la pite feuilletée et la diviser en
i rec’rang|es de dimension suffisante pour

envelopper les filets de dinde.

Déposer | cuillere de farce sur chaque
rectangle de pate et poser un filet de
dinde. Recouvrir de farce et envelopper

avec la pate.

Déposer les feuilletés sur la plaque du four
tapissée de papier cuisson et les dorer au
jaune d'oeuf. Réserver | h minimum au

frais.

Préchauffer le four th. 6.7 (200°) et
enfourner les feuilletés pour 25 min.
Baisser le four th. 6 (180°) et poursuivre

la cuisson 20 min.

LA SAUCE

Mélanger le bouillon et le fond de veau et

laisser épaissir sur feu moyen.

/\joufer le beurre, mélanger au fouet et

rectifier lassaisonnement.

Ajou’fer les pelures de truffes et mélanger.

"

{2
m\o%\g }\& ONADS

SACE TRURREL
XX,

25 min | heure | heure

POUR & PERSONINIES -

LES FEUILLETES : LA SAUCE :
S filets de dinde | cuillere 3 soupe de
| oeuf fond de veau déshydraté
200 g d'épinards « 20 cl de bouillon de
10 cl de créeme volaille (ou %0 ¢l de

00 g de pate feuilletée fond de veau maison)

Sel, poivre + 30 g de beurre
| botte de pelures
de truffes
‘_7

www.epicetoutlacuisinededany. fr
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o Mixer le pain d'épices avec 20 g de beurre.
En réserver une cuillere 3 soupe et répartir
le reste dans les assiettes 3 l'aide de cercles
(de 8 cm de diametre). Tasser et réserver
au frais.

Eplucher les poires, les épépiner et les couper
en petits cubes.

Les faire fondre sur feu doux, sans coloration,
: dans le reste du beurre avec sucre, lagar-agar
I'-l'-:'-""'llllill o
et la vanille.
Verser dans des empreintes  demi-sphéres
en silicone, en répartissant le reste du pain
dépices quand les empreintes sont remplies 3
moitié. Faire prendre 2 h au frais.

Démouler les poires et les déposer sur le pain
dépices.

Réserver au frais jusquau service.
On peut servir avec un coulis de caramel...

.

% W repos

20 min 10 min 2 heures

't tranches de pain d'épices

' poires

50 g de sucre

0 g de beurre

2 pincées de vanille en poudre

/2 sachet dagar-agar

www.epicetoutlacuisinededany. fr
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.

FYPRES AU PRALINE
/

.- 20 min (la veille)
« 300 q de chocolat praliné
9 P
« k& <« carambars »
: N . c cre er
Faire fondre le chocolat avec la créme et %0 I'de eme entiere
lagar-agar sur feu doux. Lisser. 2 g dagar-agar
* 180 g de sablés bretons
Verser |a créeme dans des empreln‘(es 3 mini I
3 . Yalhe . ) * %0 g de beurre mou
blches jusqua mi-hauteur. Ajouter 8 demi
sablés et recouvrir de créme praliné. Réserver
au frais.
-y

Mixer le reste des sablés avec le beurre et
: -, b g - \ : : répartir sur la base de chacune des préparations.

Réserver au congélateur jusquau lendemain.

Démouler les mini biches 2 h minium avant
de les servir, faire fondre les carambars, et
verser sur les bOchettes. www.epicetoutlacuisinededany. fr
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MAGAPOMME

MAGABON...
POUR LA PLANETE !

Il n'y a pas photo : Magapomme
représente a nos yeux l'adresse
incontournable de la métropole
si vous souhaitez vous procurer
le meilleur des producteurs
locaux !

ann  Arthus-Bertrand, le

célebre photographe qui a la

préservation de la planéte au
cceur, n‘aurait pas son pareil pour
illustrer, avec ses exceptionnels
clichés, Magapomme, a qui nous
avons coutume d‘accorder, dans nos
colonnes, la médaille d'or des circuits
courts. Cette enseigne implantée a
Breteniere, soit a une quinzaine de
minutes du centre-ville de Dijon, ol
—le hasard fait parfois bien les choses
— est également situé AgroNov, le
pole d'innovation en agroécologie.
Depuis 30 ans  maintenant,
Magapomme a une expérience
reconnue des produits régionaux
par excellence. C'est en effet en
1993 que Manuel Contour a planté
son premier hectare de pommes
alors qua I'époque les oiseaux
de mauvais augure prétendaient
que les pommes n'allaient pas se
plaire. Depuis, ce ne sont pas moins
de 9 hectares sur lesquels sont
cultivées 24 variétés différentes de
pommes, auxquels ont été ajoutés 2
hectares pour des asperges vertes.

La cueillette libre-service lui a
permis de se faire connaitre... et
il a décidé d’ouvrir un magasin pour
vendre sa propre production mais
aussi celles d'autres producteurs
locaux. Ainsi a germé la premiere
graine du magasin Magapomme,
piloté dorénavant de main de
maftre par sa fille Mélissandre,
qui propose le meilleur de la vente
directe de Iégumes, fruits, viandes,
poissons, fromages... Tout est
frais puisqu'il n'y a jamais de stock
et tout est évidemment de saison.
Membre du Réseau Bienvenue a
la Ferme Cote-d'Or et agréé par la
marque du Conseil Départemental
« Savoir-Faire 100% Cote-d'Or »,
Magapomme  représente  ainsi
I'un des pionniers des circuits
courts... Pas d'intermédiaires, des
codts de transport optimisés, une
empreinte carbone limitée, une
tragabilité optimale... Voici autant
de raisons qui font que Magapomme
est, a nos yeux, Magabon !

Magapomme
Route de Saulon la Chapelle
21110 Breteniére

03 80 39 89 96
www.magapomme.com

O Magasin Magapomme

DIJON TENDANCES HIVER 2023 g‘
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LES DIJONNAISES ONT DE L'ALLURE

T EMILIE
L E S D , ON NA ' )\ ‘t Inspirée par les délices de la patisserie Pierre Hubert, Emilie 4
L N ‘F. 1 o ' i apporte une note sucrée a notre rubrique. Comme ses gour- |
AL LT 5 : W §5: mandises réconfortantes, son style mélange subtilement le *
g ..f.' w T A pragmatisme et |'élégance. Etant du signe gémeaux, elle
) e 4 E : _ fyidf g change souvent d'avis ! Ce sont ses humeurs et les saisons

qui guident ses envies. Une constante demeure toutefois : B
son souci de I'environnement, reflété non seulement dans
sa maniére de s'habiller mais également dans la gestion f§
éco-responsable de la boutique. Fidele a sa philosophie, |f
Emilie adopte une approche éthique en privilégiant la se-
conde main. Elle mise sur des tons unis, mais n'hésite pas

a égaver ses tenues avec des touches de rouge ou de rose,
apportant une note de gaité particulierement bienvenue en
cette période hivernale !

(Photos Jérémie Pierre)




LES DIJONNAISES ONT DE L'ALLURE

CHLOE

Toujours accompagnée de sa fidele chienne Popy, Chloé
préfere les talons, dévoilant ainsi son énergie contagieuse.
Avec une aversion pour le noir en hiver, elle opte pour des
" pulls colorés. Cette opticienne passionnée maftrise |'art de
- jouer avec les lunettes et les couleurs, adaptant chaque

© monture au visage et a la personnalité de ses clients. Coté
. shopping, elle trouve son bonheur chez Bamboo et aux Ga-
leries Lafayette. Son amour pour les accessoires se traduit

par une collection importante de bagues. Toujours a I'affit (&

des nouveautés et inspirée par les tendances, elle opére
au coup de ceeur. Un look qui se démarque, tout comme le
sourire chaleureux de Chloé et son sens inné de I'élégance
visuelle.

DIJON TENDANCES HIVER 2023 | '
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EN DECEMBRE g

VOTRE BOUGIE PARFUMEE

A LA CIRE NATURELLE

- OHHLRIC 3

DES 85€ DEPENSES EN SALON

g

Faspmancdil

GEODESIS

SAINT ALCUE"

AMBRE

SAINT ALGUE ?

SALON DE COIFFURE

39, rue JJ Rousseau e
038073 67 14

11, rue du Chapeau Rouge
03 80 30 72 66
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LES DIJONNAISES ONT DE L'ALLURE

CLAIRE

Magquilleuse professionnelle, Claire a consacré sa carriére
a sa passion et celle-ci ne s'érode pas avec le temps. Dans
son univers, le maquillage devient une ceuvre d'art ou
chaque nuance et chaque détail contribuent a créer un style
qui transcende les limites de I'esthétique conventionnelle.
Toujours en quéte de renouveau, elle franchit une nouvelle
étape en 2020 en inaugurant la premiere école de maquil-
lage artistique a Dijon. L'élégance du noir est de mise dans
le monde du spectacle. Claire insuffle une touche rock,
arborant avec aisance e bomber ou le perfecto. Ses choix
vestimentaires s'alignent sur sa personnalité avec une pré-
férence affirmée pour les Converse et les Doc Martens.

DIJON TENDANCES HIVER 2023
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Découvrez le service entretien & réparation
dans nos magasins.

Pﬂ' tzTDptic 1000 - T

Dians lo oting du programmae < Rosua par Optic 2000 = vwatro opticien vous proposa des prostaions diartrotion afiol
cho réparmtion, selon [éiat de vou morwres optiques o solaines [oonditions, cotails of tants en magasing. Pou on sanoir
plus, SBrCar-vous SLE Wy apliz 2000 cem, Depoall! meédioal CF. Derandar corgell & vorrs opticien. Oetobae 2073
CEFEM T 20 OHA - BCE Mansma

2 Rue de la Liberté - 21000 Dijon 03 BO 20 50 70
La Galerie Géant Rte d'Ahuy - 21121 Fontaine-lés-Dijon 03 80 52 17 49
Cantre Commaercial Grand Quetigny Av. de Bourgogne - 21800 Quetigny 03 80 7191 27
144 AlL Dr Lépine - 21140 Marsannay-la-Cote 03 4549 08 08
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Salles & spectacles

Ce sont ses humeurs et les saisons qui guident ses choix.

Avec un dressing bien rempli, on y trouve un mélange de pe- SAISON 2024
tites et de grandes marques pour un look casual chic indé-

modable. Véritable amoureuse du noir, Julia pare son quo- b I—

tidien de nuances sombres, jouant avec la profondeur et la g 'Eﬂ?ﬂ_!ll__ #THEATRE :'ﬁgnnm |
e, h t Sl v = powthe e

sophistication. Consciente que la vie mérite une touche de
peps, elle parseme habilement ses tenues avec des touches
de couleurs. Ces accents colorés révelent une énergie dé-
bordante et apportent de la fraicheur a ce style élégant.

DN VAPHE &
JATTQ

FERRE
THEVEHOUK

& Do e s e

M.01L.24 / ALEXES HE 14.03.24 F POPA CHUBBY

18.07.24 F THAIS 2203 24 F DON VAPPIE

24,0134/ LELAC DES CYGMNES 29.03.34 /LA DELICATESSE

26.01.24 / LA COURSE DES CEANTS 12.04.34 FIBRRESISTIELE OFFENBACH
020224 / QUBLIE-MOH TF.04.24 F DOULLY

08.02.24 f STEPHAMN EICHER 25.04.34 / GRECOIRE

10.02 24 / THOMAS WIESEL JA0.04.24 f PIERARE THEYENOLX
10224 7 PASION DE BUENA VISTA 030534 /ENCETEMPSLAL AMOURES
17.02.24 ¢/ GIL & BEN "réunis 250534 / CRIBERTHOLLET

49.03.34 / BROKEN BACK 305 & 010624/ ZACROB ARTISTES
04.03.24 / |IBRAHIM MAALDUF 04.06.24 f WANTED POSSE

O8.03.24 f CHANCER L EAUDES FLEURS 080624 / FILLS MONKEY S

MFCEHATIONS A B guichet
lecrn.talant.fr _ ; TABIFS lundi = mards = pudi = vendred|

-.. m g

.__ becrin Eadan s Sh30-12h30 et 14ROD-1THhOD
“ @ ' RQTALAHT 2 'IrE' Elli!lu!’lldl spectaclies




LES DIJONNAIS ONT AUss) DE L'ALLURE

FRANCK

Pas de temps mort pour le directeur commercial d'Options
Telecom dont la réputation n'est plus a faire ! Définissant
son look comme décontracté et sportwear, Franck évoque
avec humour son évolution depuis I'ere du costard trois
pieces. Avec ses imposants 2m20, il fait face a des défis
lors de ses séances shopping, mais ne se laisse jamais
décourager. Optant pour des magasins spécialisés et du
sur-mesure, il n'hésite pas a succomber a un coup de coaur.
Sa marque de prédilection ? Ruckfield, signée par le célebre
Sébastien Chabal, qui propose une sélection éclectique de
chemises colorées, toujours empreintes d'élégance. Méme
lorsque I'on se distingue par une stature imposante, la
mode s'adapte a chaque individu. Franck en est le parfait
exemple !

i

LES DIJONNAIS ONT AUss) DE L'ALLURE

CHRISTIAN

En tant que directeur de production, Christian écarte le
costume-cravate au profit du jean baskets, une tenue qui
s'adapte parfaitement a ses journées intensives, ol la
liberté de mouvement est essentielle. Au travalil, la regle
est claire : I'habit en noir. Pour lui, la discrétion est la clé
dans l'univers de la production visuelle, ou les couleurs
sombres sont privilégiées pour éviter tout reflet indésirable.
Cependant, en dehors du bureau, Christian révele son coté
rock'n'roll, se décrivant comme un caméléon qui s'adapte
a toutes les situations. Un subtil équilibre entre |'ombre et
la lumiére, a I'image des productions soignées d'Elitimage.




LES DIJONNAIS ONT AUss) DE L'ALLURE

GUILLAUME

A I'instar d'une dégustation au Got du Vin, I'allure de Guil-
laume promet une expérience riche en surprises et en dé-
couvertes. Suivre la tendance a tout prix, ce n'est pas son
genre. Toujours en tenant compte de sa personnalité, ce fin
connaisseur s'inscrit dans la simplicité et la seconde main
en privilégiant des pieces intemporelles. Cette saison signe
le retour de son incontournable parka, une alliée idéale pour
affronter les frimas de I'hiver. Arborant souvent le chino et
la chemise large pour un effet hahillé tout en restant confor-
table, Guillaume jongle habilement entre élégance et prati-
cité. Son expertise en matiere de vin est une invitation a un
voyage sensoriel, ot chaque bouteille est une aventure a
part entiere et ou les aromes et les saveurs tissent un récit
inoubliable.

DIJON TENDANCES HIVER 2023
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SHOWROOMS
4//}2,m /

Vous aimez I’élégance choisie ? Vous avez le sens du détail ?
Le golt du sur-mesure ? Poursuivez I'expérience de |'élégance
chez ShowRooms Dijon !

Que ce soit pour une occasion spéciale ou pour

votre dressing du quotidien, Laurent Hennebelle

saura vous guider pour twister votre dressing et
vos envies !

ShowRooms, c'est une boutique au coeur du centre-ville historique, mais c'est aussi
un univers de services. Laurent vous propose de vous accompagner dans I'analyse
de votre dressing, des pieces manquantes, de celles qui peuvent étre a retoucher,
de celles qui vous manquent absolument comme de celles que vous ne devriez
plus porter | A domicile, ou au cceur de la boutique, profitez de son ceil et de son
expérience pour un shopping personnalisé, utile et véritablement différenciant.

(est chey SHOWROOMS & [Jyjon.
(YL! ’11/(,//@ %QJ#Q/ZZ s

46 Rue Amiral Roussin
21000 Dijon

SHOWROOMS 038049 90 76

06 87732230

i Vol H’ showrooms-dijon.com

Suivez notre actualité et nos looks sur les réseaux sociaux !

@ Showroomsdijon showroomsdijon
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LIONEL

Lionel incarne I'élégance décontractée, une harmonie qu'il
transpose aussi bien dans sa vie professionnelle que per-
sonnelle. Ses choix vestimentaires suivent la méme ligne,
avec sa femme aux commandes de sa garde-robe, privilé-
giant des marques telles que Hugo Boss. Fort d'une belle
expérience professionnelle, Lionel a ressenti le besoin de
créer quelque chose a son image. Ainsi naquit Eivi. Impliqué
jusqu'au bout des baskets dans son travail, il reste incol-
lable sur les tendances et les couleurs, un lien subtil entre
la mode, la décoration, et le monde des carrelages. Un style
singulier. .. tout comme la sélection haut de gamme de son
magasin, offrant a ses clients une expérience raffinge.
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Ca.TYLIS

ARTICULATION REBOOST

Complément alimentaire
pour rebooster les articulations

£
| de 25ml a base de

CarRTYLIS collagene hydrolyse

W HEROGET

BRiMEARLE SuPFL TN

simis V0

-,

I:-'.."l:} X -
P de préférence avant
le petit—déjeuner

CarRTYLIS

Peut etre meélange avec de 'eau N

ou du jus de fruit. Ophélie CUYNET
DFCO Division 1

"

APTISSEN FRANCE

15 boulevard de Brosses - 21000 DIJON
Tel. +33(0)3 80 47 6818
aptissen.france(@aptissen.fr
www.aptissen.fr

aptissen

FRANCE
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SALON

JADE-MORGAN

L
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FFLET
PASSION

UIFFER

e Pére Noél arrive avant

I'heure au salon de coiffure

Jade-Morgan a Talant, avec
la présence des le 19 décembre
d'une « nouvelle perle de la
coiffure », comme le souligne avec
un large sourire Carole, la patronne.
Cette perle, elle se prénomme
Mélissa. Avec dix belles années
d'expérience, double médaillée
et coiffeuse officielle du Festival
de Cannes, la jeune femme qui
travaillait jusqu'alors a Nice, sera
a votre disposition pour vous offrir
des conseils personnalisés pour la
technique, la coupe et les chignons.
Ce renfort de choix travaillera avec

Carole, Manu, Marion et Mia. Une
équipe désormais au complet,
d'un dynamisme qui n'est plus a
démontrer, qui vous regoit dans un
salon confortable de 160 m? avec
des sieges de massage... De quoi
s'offrir une expérience de coiffure
unique.

Profitez de la possibilité de venir
sans rendez-vous (selon les
disponibilités) et découvrez les
coffrets cadeaux Keune. Une bien
belle idée de cadeaux pour les fétes.
Pour plus de commodité, n'hésitez
pas a prendre votre rendez-vous en
ligne sur Planity. Offrez également
a vos proches la possibilité de se
faire chouchouter avec les cartes
cadeaux personnalisables mises en
place par le salon.

Chez Jade-Morgan, la passion pour
la coiffure se refléte dans chaque
coupe, chaque geste... et bien sir
dans chaque sourire. Le salon Jade-
Morgan, c'est assurément une
belle expérience. Alors laissez-vous
tenter et venez la vivre avec cette
belle équipe.

Jeanne Vernay

Jade-Morgan

31 rue de la Libération
Quartier des Cerisiers
21240 Talant

Parking gratuit
0380553790

A proximité des commerces :
Perene (agencement d'inté-
rieur), La Bonne Mesure (épi-
cerie, produits bio et soirées
le vendredi et samedi), Vision
d’Ailleurs Voyages, Carrefour
Contact, pharmacie, magasin
d'optique et fleuriste.

|
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Collier Satellite

Mahasiah
24 rue de la Chouette
Dijon

LA LISTE
DE MES ENVIES

Des bijoux exquis confection-
nés a Paris, ou l'artisanat ren-
contre linspiration céleste.
Chaque piece est méticuleu-
sement assemblée, alliant la
finesse du design parisien a
la beauté intemporelle des
pierres précieuses.

Terre de Lune
36 rue Amiral Roussin
Dijon

Ly

Coeur « Merry Christmas »

8% Coeurs en bois a vendre 6 €
¢ au profit du centre de cancé-
rologie pédiatrique de Dijon.
i Les petits anges artisanaux en
terre cuite d’il y a deux ans sont
aussi de retoura 5 €.

Bougie parfumée Delhi

Plus qu’un voyage sensoriel, la
bougie Astier de Villatte 100%
naturelle, est une invitation ol-
factive a explorer les ruelles
animées de Delhi. Laissez-vous
emporter par des notes envo(-
tantes...

Terre de Lune
36 rue Amiral Roussin
Dijon

Lampe Eclipse .

Cette lampe, designée par Mauricio Klabin, est fabriquée a
partir d'une unique bande de plastique enroulée sur elle-
méme. La structure peut étre manipulée pour en changer
la forme et l'orientation de I'éclairage. Icbne du design
dans la collection du MOMA de New York, elle sera pour
vous unique et trouvera sa place dans votre univers.

Galerie Une Vie de Réve
2 bis rue Verrerie
Dijon

Menu Originals St Nectaire 15,90€ & }
accompagné d'un cookie a 3,70€ i@

Pain boulanger francais, 140g v
de steak de boucher frais 100%
muscle frangais, St Nectaire
AOP, sauce cocktail originals
et confit d'oignon avec de dé-
licieuses frites ondulées et son
thé glacé infusé maison. Cookie
mi-moelleux, mi-croustillant, quoi
de mieux pour se régaler!

B CHEF
94 rue des Godrans
Dijon

Sab’s Le Gin —42.00 €

Sab’s Le Gin est distillé a Beaune avec
'un des derniers alambic ambulant de
Bourgogne avec de I'eau de vie de vin
de Chardonnay et Pinot Noir. Rond et
parfumé, il est parfait pour les amateurs
de Gin en gin tonic, cocktail ou en di-
gestif.

Disponible dans les caves a vins
et épiceries fines de Dijon ou
sur alambic-bouguignon.com

Sélection de caviar

DIJON TENDANCES HIVER 2023 @
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Succombez a une sélection exceptionnelle, of-

frant trois choix exquis pour ravir les connais-

seurs et égayer les festivités.

Poissonnerie Boulonnaise

28 rue des Murées

- Ahuy

Et sous les Halles de Dijon

Sweat Décapsuleur —

C'est LE cadeau de Noél par-
fait a offrir a vos proches.
Vous avez trouvé l'idée ori-
ginale et unique pour les
fétes. Découvrez le sweat
Soreez décapsuleur pour
nos amoureux de la biere...
mais pas que ! Il est beau,
il est chaud et avec un dé-
capsuleur carbone intégré,
vous ferez sensation. Vous
avez méme la possibilité de
le personnaliser pour les en-
treprises ou événements.

Soreez
www.soreez.com
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BEAUX-ARTS

LA BOULANGERIE DE TRADITION

La boulangerie et patisserie « Maison Frémont », est une maison de tradition
' qui existe depuis plus d'un siecle au 23 rue Verrerie. Le patron boulanger,
- Patrick Frémont, avait fait son apprentissage dans |'établissement et avait
été ravi de le reprendre par la suite. Pour ces fétes de fin d'année, I'équipe
| s'appréte a préparer une gamme de produits typiques, des biches de Nogl,
des panettones, des mannalas en pain d'épices, des bretzels ainsi que des
. stollen, ces gateaux traditionnels aux fruits secs et confits. Notez que le 2¢
dimanche du mois la boulangerie organise « L' Apéritif des Copains » aux Halles
et participe a la brocante le 3¢ dimanche du mois. Et pour Noél n'hésitez pas a
commander des paniers garnis, avec des terrines, du cassis, de la confiture et
Maison Frémont du miel. Du jeudi au dimanche, des crépes et vin chaud faits maison pourront
23 rue Verrerie - Dijon - 03 80 50 19 80 étre dégustés dans un chalet de bois construit & |'occasion des festivités.

v
ARTHUR ET NiCOLAS

LES AMIS OPTICIENS

Quoi de plus évocateur comme adresse pour commander ses verres ?

La boutique discrete et élégante des deux amis opticiens-lunetiers, Arthur et Nicolas,
reflete I'esprit qu'ils veulent insuffler aux services offerts. Selon les deux gérants, ce
qui différencie leur écrin des autres lieux, ¢'est précisément le coté créateur et artisanal
tout en étant a I'écoute attentive de leurs clients... Passion et indépendance sont les
mats qui qualifient leur savoir-faire au 25 bis rue Verrerie, au cceur du quartier des
Antiquaires. Controle de la correction et adaptation des lentilles de contact font partie
des prestations. Fidele a la signature chic de la batisse et a la modernité du design
intérieur, le magasin allie un agréable accueil au professionnalisme, tout en proposant
des lunettes de créateurs avec montures exclusives pour une large gamme de prix. D. T

"
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LE GARRE DES ARTS : RENGONTRE D'ARTISANTS. DE COMMERGANTS ET DE 8
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i"] I H E I: l I H E Arthur et Nicolas - Opticien lunetier
25 bis rue Verrerie - Dijon - 03 80 33 32 49
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MININI
UNE ETAPE INCONTOURNABLE

Décembre 2024 sera le premier Noél de la fleuriste Isabelle Minini pour
baptiser sa nouvelle boutique. Apres s'étre déplacée de quelques numéros,
c'est désormais au n°14 rue Chaudronnerie que vous pourrez entrer dans un
univers coloré et parfumé. Placée sous I'égide de la renaissance d'un concept
nouveau, c'est un grand choix de fleurs vivantes ou séchées, et d'idées de
décorations de table que vous pourrez venir découvrir, admirer et installer dans
votre salon. Les fétes de fin d'année s'annoncent bercées sous le theme d'un
Noél baroque, nature et trés blanc. Une belle étape insolite pour faire votre
halte en traineau.

Minini
14 rue Chaudronnerie - 03 80 68 03 56

==

-
=
=

Une Vie de Réve
2 bis rue Verrerie - Dijon - 09 51 37 73 59

W

EMELEM

. 4

CETTE VIE REVEE.

Eclectisme, poésie et ouverture d'esprit vers le design pop art. Tel est le
souhait que veut exaucer la boutique de design en ouvrant la porte d'« Une
Vie de Réve », située au 2 bis de la rue Verrerie. Jouxtant le Palais des
Ducs, la boutique accueille aficionados et néophytes du genre. Passionnée
d‘art, Laurence Gainet offre aux esthetes et curieux, une palette d'ceuvres
européennes et internationales pour toutes les émations.

La présentation d'objets et luminaires fut le point de départ d'« Une Vie
de Réve ». Puis le décorum du lieu a fait place au design contemporain
de différentes marques du XX¢ siecle. L'envie est celle de conseiller, faire
découvrir, et tout simplement démocratiser I'éventail des grands classiques
du design. En ces fétes de fin d'année qui nous attendent, on pourra vous
souffler diverses idées de cadeaux, d‘art de la table, et ce, pour tous les
budgets. Une exposition de plusieurs artistes et designers aura lieu du 8
décembre a mi-janvier 2024. Ne manquez pas d'y aller... pour réver un peu !
D.T

LE CONCEPT STORE ECLECTIQUE

Régine est un concept store qui allie des éléments de décoration et des objets
plutot féminins, tels que bijoux ou sacs a main, en passant par la décoration
de la maison, de la vaisselle ou aussi coussins. Quvert en 2021, ce magasin
représente |'aboutissement d'un projet de reconversion professionnelle de
Fanny Calonge-Kohler. Celle-ci ne cache pas sa fierté pour ce petit temple
d'accessoires, niché au centre-ville, dans son quartier d’enfance. Poursuivant
son idée d'auto-entreprendre, Fanny, la gérante de sa boutique, a voulu
rassembler en un seul lieu des objets divers et insolites, autour de cette
idée précise de concept store, sans avoir a choisir. Eventail d'idées cadeaux
tendances a découvrir pour les fétes de fin d'année | D. T

Régine
8 rue Chaudronnerie — Dijon - 07 71 13 13 98

UNE ODE A L'ELEGANCE FEMININE

Embarquez dans un voyage temporel au cceur des années 50-70 avec la
boutique EMBLEM, dédiée a la femme moderne qui apprécie le raffinement et
I'originalité. Nichée au cceur de la mode, elle propose une sélection exquise de
collections italiennes signées par de jeunes créateurs et des ateliers de couture
avec des imprimés Modernes et Art-Déco : la fusion du passé et du présent.
Osez plonger dans son univers captivant, ol le savoir-faire et |'élégance se
rencontrent dans un éclat de créativité et de sophistication. La mode ne meurt
jamais, elle évolue, et chez EMBLEM, elle trouve son éternelle renaissance.

EMBLEM Concept-Store
3 rue Jeannin - Dijon
info@tomykey.com - 07 65 89 90 90
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Dt LE BRIGHTON

AIDA HEALTHY NOODLES -
MANGER SAIN... MAIS PAS SEULEMENT /E PUB « SO BRITISH » FROM DIJON

Comme son nom ['indique, le restaurant « Aida Healthy Noodles » annonce sa ligne de direction dés
le départ. Manger sainement et se rencontrer autour d'un bon Bo-Bun. C'est ce que vous propose
Li Lochen et son équipe du 4 rue de la Chouette, cette petite ruelle piétonne pres de I'Eglise Notre-
Dame. Les recettes sont 100% maison et sans aucun additif pour un budget sympathique. On peut
y déguster « noodles », « woks » ou « wontons », ces petits raviolis chinois, dans une ambiance
familiale et cosy. Comme le dit la gérante, ce sont les nouilles qui rapprochent un peu plus I'Asie de
la Bourgogne. Mais pas seulement, le vin y est aussi pour quelque chose, et c'est bien Li Lochen,
passionnée de viticulture, qui n'en tarit pas d'éloges. Il est possible de privatiser les lieux, que ce

soit pour des événements familiaux ou professionnels. Et Li Lochen de conclure : « La jeunesse ' (
H‘ |

donne de |'énergie, et c'est pourquoi on aime la Bourgogne ». D. T

Aida Healthy Noodles
4 rue de la Chouette - Dijon - 06 49 31 55 54

Les commergants du Carré des Arts (entourant Nadjoua Belhadef,
adjointe au maire de Dijon, déléguée au Commerce et a I'Artisanat)
heureux d'avoir accompagné le magazine Dijon Tendances Hiver

que vous avez entre les mains (Photo Jérémie Pierre)

Le premier pub dijonnais, le
Brighton, a ouvert ses portes
en 1981 coté République. Son
gérant, Patrice Maire, qui a
rejoint I'aventure du pub il y a une
quinzaine d'années, nous a dévoilé
les habitudes de la maison.

éritable institution du quartier
Vdes Arts, le Brighton brandit

fierement son étendard de lieu
trés « british » depuis quarante-deux
ans maintenant.
Tous les soirs, les visiteurs peuvent
venir savourer un immense choix de
bieres autour d'une assiette de tapas
ou de planches charcuterie et fromage.
La sélection des boissons se veut
généreuse : onze bieres pression, dont
la célebre Guinness, une centaine de
bieres bouteilles artisanales, et une
soixantaine de whisky. Qu’elles soient
anglaises, écossaises, irlandaises,
belges ou régionales, les bieres
proviennent des meilleurs brasseurs
sélectionnés, et chaque client trouvera
au Brighton le breuvage a sa soif.
Dans un esprit de convivialité et de
dégustation, I'établissement accueille
tous les vendredis et samedis, des
musiciens pour des concerts de rock,
de funk, de soul, ou méme parfois
acoustiques.

Le Brighton
33 rue Auguste Comte - Dijon
03 80 48 62 86

Sans oublier les troisiemes jeudis du
mois, lors desquels sont organisés des
apéritifs a theme baptisés « L'Apéro
des Copains ».

Les menus sont simples et réjouissants.
(Eufs meurettes, escargots et huitres
pourdébuterlasoirée. Notez également
qu'a I'occasion d'événements sportifs,
le bar retransmet les différents matchs
dans son enceinte, et vous pouvez
notamment y privatiser son caveau.
Pour les fétes de fin d'année, toute
I'équipe du pub aura le plaisir de
vous convier a « I'Apéro de Noél du
Brighton », qui se déroulera le 21
décembre prochain.

Alors n'hésitez pas a venir trinquer
entre amis autour d'une bonne pinte.
C'est au 33 rue Auguste Comte, du
mardi au samedi de 17h a 2h du matin !




Bientdt un nouveau venu dans
la galaxie Bloc. Le petit dernier
de ce chausseur dijonnais par
excellence porterabiensonnom:
«Le « P'tit Bloc ! »

la fin du XVIIE siecle, il

arpentait les rues de la cité

des Ducs avec sa hotte...
Vous voyez évidemment de qui I'on
parle... Si vous aviez misé sur le
Pere Noél, c’est raté. Non, il s'agit de
Gabriel Bloc, marchand colporteur de
chaussures qui ne se déplacait pas
sur un traineau tiré par des rennes
et qui ne pénétrait pas dans les
maisons a colombages de ses clients
par la cheminée ! En 1800, Gabriel
Bloc décida de se poser et de créer
son échoppe rue Musette.
Tel fut le premier pas de la dynastie
Bloc dans I'univers dijonnais des
chaussures. .. etcelle-cin'a de cesse
de perdurer depuis. 223 ans plus tard,
la 82 génération est aux commandes
en la personne de Sandra Bloc, qui
sait conjuguer, comme personne,
tradition et innovation.
Apres la création il y a un an d'une
5° boutique au 28 de la rue Musette
afin de commercialiser la marque
allemande Rieker, qu'il n'est pas
besoin de présenter tellement

CHAVSSURES
LE PTIT BLOC AURA TOUT D'UN GRAND

ses adeptes sont nombreux, elle
s'appréte a ouvrir le « P'tit Bloc »
en lieu et place de la boutique
Ara. Au plus tard le 1% mars, cette
nouvelle enseigne, située donc 7 ter
rue Frangois-Rude, fera le bonheur
de toutes celles et de tous ceux
qui ne jurent que par les marques
Birkenstock et Crocs... deux
marques devenues véritablement
iconiques. Destinée a toutes les
générations, cette boutique d'un
nouveau genre fera aussi la part
belle aussi aux tropéziennes. .. mais
a il faudra patienter jusqu‘aux beaux

Bloc Chaussures
19 rue Musette - Dijon
0380303377

jours pour en profiter. En attendant,
n'hésitez pas a vous rendre chez
Bloc le Chausseur, qui saura, a n'en
pas douter, répondre a toutes vos
attentes. Pour en revenir au Peére
Noél, sachez que, si vous voulez
faire plaisir a vos proches, le rayon
pantouflesestjuste. .. exceptionnel !
A porter ou @ mettre sous le sapin.
Comme quoi, la hotte du Pere Noél
n'était pas si loin que cela !
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IRIS GALERIE

CLOE GOLD)

LART (ABOUTI)
DU MAQUILLAGE

LES YEUX DE CHIMENE

plus d'un titre. Evidemment, cette
formule affiche toute sa pertinence

Voici un concept que les
critiques (d'art mais pas

seulement) devraient apprécier.
Bienvenue chez Iris Galerie,
une adresse exceptionnelle par
excellence !

omme Nous, Vous aurez, a n'en
pas douter, les yeux de Chimene
pour cette adresse unique a

puisqu'il est question, ici, d'lris
Galerie, ayant ouvert ses portes le
18 juillet dernier place Notre-Dame.
Un concept novateur sur le territoire
métropolitain qui fait des émules
dans le monde entier depuis la
pandémie de Covid. Une centaine
de ces galeries véritablement pas

comme les autres ont, en effet, vu le
jour en France, en Europe mais aussi
outre-Atlantique. ..

|| faut dire que c'est du grand art et
que I'expérience est unique. Celle-
ci consiste a immortaliser votre iris
graceaunemacrophotographie(100x)
et une impression professionnelle de
treshaute qualité. Une technologie de
pointe capture en quelques secondes
toutes les nuances et le résultat est
optimisé pour en révéler toute sa
beauté (parfois insoupconnée). Vous
pouvez ensuite choisir parmi tout
un éventail d'effets, de finitions,
de formats et de supports, si bien
que le résultat final s'apparente a
une ceuvre d'art... exceptionnelle
(au sens premier du terme). Une
expérience inédite que pouvez
réaliser seul, en couple, en famille ou
entre amis (jusqu'a 5 iris par tirage)
et qui débute a partirde 49€... Que
ce soit pour vous, afin d'illuminer

votre intérieur, ou bien pour faire
plaisir a vos proches (une excellente
idée pour les cadeaux de Noél, a
bon entendeur...), cette innovation
technologique et artistique a tout
pour faire le bonheur du plus grand
nombre.

Mais c'est aussi une adresse
dijonnaise unique parce qu'elle
résulte d'une véritable aventure
humaine. Nous la devons en effet
a Grégory Karas et Eric David qui
excellent comme opticiens KRYS
a Quetigny. lls sont tombés sous le
charme de ce procédé a Lyon et ils
ontdécidé de I'importer a deux pas du
Palais des Ducs. Ces professionnels
de la vision ne font décidément rien
comme les autres. .. Durant le covid,
ces deux comperes ont eu recours a
un bus londonien a impériale pour
exercer leur activité d‘opticien. Et,
maintenant, ils font de vos iris de
véritables ceuvres dart. ..

Iris Galerie

2 place Notre-Dame - 21000 Dijon
0380496111
www.irisgalerie.com
dijon@irisgalerie.com

Elle métamorphose les visages
et les corps dans le beau
comme dans le gore : Cloé
Goldi est maquilleuse artistique
professionnelle. A la découverte
d'un parcours atypique qui lui
permet aujourd'hui de vivre de
sa passion.

loé a toujours été attirée par
Cl'art, le dessin et le maquillage.

Ses études I'orientent
cependant vers le tourisme. la
jeune femme ressent assez vite un
manque dans son épanouissement
personnel : « Deux ans sans toucher
un pinceau, c'était trop. J'avais
besoin de création artistique ». Elle
prend alors contact avec I'école de
maquillage Backstage a Dijon et
c'est une révélation ! Elle y fait sa
formation et désormais y travaille en
tant qu'assistante.
En paralléle, Cloé Goldi met toute
sa créativité au service des visages
qu'elle maquille, transforme, tant
dans le domaine du spectacle
que celui de I'événementiel. Si la
tendance actuelle s'oriente vers
les teints lumineux et le retour au
naturel, la période de Noél qui arrive
va laisser toute la place aux paillettes
et aux thématiques de soirées.
Mais la jeune femme a plusd'une

@ cloe.goldi

'll

Y
s

Cloé Goldi est préte a « illuminer » a sa fagon vos fétes de fin d'année (Photo Jérémie Pierre)

corde a son arc. Elle s'est
perfectionnée dans le body painting
(maquillage artistique du corps
entier) et performe particuliérement
dans ce domaine jusqu'a obtenir le
titre de championne de France au
printemps dernier a Epinal ! « Pour
I'occasion je m'étais inspirée de la
mythologie japonaise et de lalégende
du Kitsune » commente-t-elle. « Pour

le concours le temps imparti était de
6h 30. Habituellement c’est un travail
que je fais en 7 heures ». Et c'est a
que toute sa minutie, sa patience
mais aussi sa créativité et son
perfectionnisme font des merveilles.
« Le corps est une toile vivante ou
plusieurs techniques se mélent. Une
transformation s'opére, on peut aller
du tres beau au tres gore ».

Aujourd'hui, Cloé Goldi est une jeune
femme de 25 ans épanouie dans son
travail. En retragant ces dernieres
années elle s'étonne : « Jamais je
n'aurais imaginé pouvoir vivre un jour
de ma passion pour le maquillage ».
Pourtant, le pari est en phase de se
réaliser pour son plus grand bonheur.
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L'ESTHETIQUE
EPURE

A LA FRANCAISE

Julie Marsot a toujours eu une
appétence prononcée pour la
décoration d'intérieur. Depuis
le mois de janvier dernier, elle a
sauteé le pas et s’est lancée dans
la création d'objets uniques et
personnalisés en Jesmonite
sous sa marque « Atelier
Topaze ».

la fin de ses études, la jeune

femme a souhaité se challenger

sur un projet personnel en
créant sa propre marque d'objets
de déco. Pour se différencier, elle
s'oriente d'entrée de jeu vers la
Jesmonite, un matériau durable
composé d'une base liquide, sans
solvants et d'une base en poudre
(gypse). « J'ai été séduite par la
douceur de la matiére et par la
multitude de possibilités qu'elle
offre » explique-t-elle. Coulé dans
un moule en silicone le mélange est
agrémenté de pigments naturels e,
apres séchage, la fine couche d'un
produit appliquée au pinceau rend
I'objethydrafuge. De quoi laisser libre
cours a la créativité de Julie. Sous-
verres, plateaux, pots a crayons,

accessoires de salle de bain...
« Chaque piece est unigue car les
effets, les couleurs, les paillettes
et les motifs sont a chaque fois
différents et peut ainsi venir sublimer
tous les intérieurs ».

VERS UNE GAMME

PLUS ETENDUE

S'appuyant  sur  un  accueil
enthousiaste, la créatrice a d'ores
et déja des projets plein la téte. Elle
souhaite en effet créer elle-méme
ses moules pour offrir une collection
plus large et proposer des portes-
ustensiles, des reposes cuilleres
mais aussi des bougeoirs et une
multitude de petits pots | « Je vais
dans un premier temps me concentrer
sur les objets de déco puis dans
quelques temps je souhaite, dans
une démarche éco-responsable,
intégrer une gamme de bougies a
base de cire de colza ». Un avenir
étudié avec rigueur et minutie pour
celle qui, dans la vie professionnelle
se consacre a l'analyse financiére
dans le secteur bancaire.

M.C

@ateliertopaze
ateliertopaze.myshopify.com

CAMILLE
A RESSORTI

SA MACHINE A COUDRE

Pour vivre en accord avec ses
valeurs, Camille Valtat a tout
quitté. Juriste spécialisée en
propriété intellectuelle, elle a
ressorti sa machine a coudre et
vit désormais de sa passion en
réalisant des articles de mode et
des accessoires en séries limitées
a partir de tissus de seconde main.

‘avenir de Camille était a priori
tout tracé. Des études de droit,

une premiere opportunité de
travail au Japon durant un an et
demi puis un poste a Paris lui offrent
des  perspectives  intéressantes.
Seulement voila, la jeune femme ne
sy retrouve pas. Des journées entiéres
devant son ordinateur ne la comblent
pas. Le confinement imposé pendant
la pandémie va venir bouleverser le
cours de sa vie. « J'ai ressorti ma
machine a coudre et jai retrouvé le
plaisir de travailler avec mes mains »
se souvient-elle. Il faut dire que des
sa plus tendre enfance Camille s'était
passionnée pour les travaux manuels,
la couture et le tricot qu'elle a appris
aupres de sa grand-mere. A l'issue de

cette période compliquée, elle quitte
son emploi, s'installe a Dijon, obtient
un CAP Couture et crée son auto-
entreprise : I'Atelier by Joya !

DES TISSUS VALORISES
Désormais Camille confectionne des
articles de mode et des accessoires
en séries limitées a base de tissus
de seconde main qu'elle valorise de
la plus belle des fagons : pochettes,
chouchous, bananes, vestes sans
manche ou kimonos mais aussi des jeux
pour enfants. Les tissus chinés dans
les vide-greniers ou chez Emmaiis sont
toujours  sélectionnés avec minutie.
Souvent fleuris, parfois vintage mais
toujours aux tons pastel trés doux.
« Je fais maintenant quelque chose qui
me plait a 100% et qui se rapproche
totalement de mes valeurs » confie-
t-elle. « En donnant une seconde vie
aux tissus, je participe a ma hauteur
a la transition écologique » conclut-
elle en espérant qu'un jour, I'upcycling
devienne la norme.

M.C

atelierbyjoya@gmail.com

@atelierbyjoya - atelier-by-joya.sumupstore.com
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DMA RESTAURATION
DE VEHICULES

LE MAITRE DE LA ROUTE

J DIJON TENDANCES HIVER 2023 l

54106

. ATELIER
A DEuX MAINS

AU RYTHME DES SAISONS

Depuis cinq ans, Mathilde
a choisi de donner vie a son
amour pour la nature a travers
la poterie, la sculpture de hois et
le filage de laine. Sa démarche,
guidée par une connexion
profonde avec les éléments,
se mateérialise a travers des
collections saisonnieres
empreintes de douceur.

erriere  chaque création se

trouve une histoire, une

passion qui émane de I'union
entre l'artiste et la nature. C'est au
contact d'une potiere que tout a
commencé. Des le premier cours,
Mathilde a ressenti ['énergie
stimulante que la poterie éveillait en
elle. Refusant la monotonie, elle ne
s'est pas limitée a une seule forme
d'expression. Il y a un an, cette
infirmiere troque la blouse médicale
pour donner naissance a |'Atelier
Deux Mains. Révélateur de sens,
ce nom symbolise non seulement
la création manuelle, mais aussi la
vision de demain et |'idée que chaque
jour est une nouvelle opportunité
de savourer l'art. Une transition
nécessaire pour la jeune femme qui,
au fil des années, a laissé éclore sa
créativité et a fagonné son chemin
de vie.

CREATION

ET TRANSMISSION

En  collaboration  avec  des
restaurants, tels que le Cibo, la
Rotisserie du Chambertin ou encore
Monique Boire et Manger, Mathilde
crée des ceuvres d'art culinaire ou le
contenant devient le prolongement
naturel du travail des chefs afin de
sublimer I'expérience gustative.
Chacune de ses collections
céramiques est rythmée par les
saisons. La derniere, intitulée
« Lumiere au cceur de I'hiver », est
disponible depuis le 6 décembre
sur son e-shop. Inspirée par la
douceur et la rugosité du monde qui
I'entoure, cette passionnée integre
des éléments bruts tels que la terre,
les roches et les cendres dans ses
créations. Des pieces uniques qui
refletent I'essence méme de la
nature, sans agressivité, mais avec
une beauté authentique. Mathilde
ne se contente pas de créer, elle
partage son savoir-faire lors de
stages de filage de laine et d'ateliers
hebdomadaires de  céramique.
Ouvert sur rendez-vous, Iatelier
offre aux visiteurs une immersion
dans I'univers poétique de Mathilde
qui crée avec son cceur et ses deux
mains !

Jeanne Pierre

Photos : @louki_and_co_photos

@mathoudanslalune_poterieetcie
www.atelieradeuxmains-valforet.fr

DMA n'est pas un garage
comme les autres. Les
propriétaires de véhicule haut
de gamme ou de collection
le savent parfaitement !

‘est comme motard hors pair

que, lorsqu'il était plus jeune,

Philippe Marroffino s'est fait
un nom sur les circuits. Depuis, ¢'est
comme garagiste exceptionnel que
tous les propriétaires de véhicule
haut de gamme ou de véhicule
de collection le connaissent |
Son enseigne DMA Carrosserie
Peinture qui a effectué son premier
tour de roue en 1998 a Quetigny,
avant de prendre le chemin de
Chevigny-Saint-Sauveur en 2007, est
incontournable. .. Et elle I'est encore
plus depuis le récent agrandissement
de I'atelier, qui lui permet, que ce soit
au niveau de I'espace ou du matériel
toujours a la pointe, d'étre on ne
peut plus qualitatif. 3 salariés pour
plus de 700 m?, contre, en moyenne,
pour un garage classique, 10 sur la
méme surface ! Vous comprenez

DMA Restauration de véhicules
Rue de Magny

21800 Chevigny-Saint-Sauveur
03 80 46 36 81
dma-@wanadoo.fr
www.dma-carrosserie.com
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mieux pourquoi les propriétaires de
Lamborghini ou de Ferrari ne jurent
que par lui... Pour ne citer que
ces marques emblématiques ! Les
clients (pour la plupart des habitués)
apprécient et le savoir-faire etla ligne
de conduite de Philippe Marroffino :
« Nous faisons tout pour que les
voitures soient belles mais aussi

.

pour que les prix que nous pratiquons
soient les plus bas possibles. Ici,
dans nos murs, la transparence est
de rigueur : on dit ce que I'on fait et
on faitce que l'on dit ! »

Et si vous étes intéressé par une RS
Alpine Turbo de 1983, une Mercedes
350 SLC de 1975 ou une Fiat 600
des années 70, vous pourrez trouver

votre bonheur. Car cette enseigne
vend aussi des modeles rares, qui,
vous vous en doutez, sont dans un
état exceptionnel. Une enseigne
pilotée donc par le maitre de la
route, Philippe Marroffino, qui
tient, avec toutes ses équipes, a
souhaiter de bonnes fétes a tous les
conducteurs. ..
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A PORTEE D'ASIE.
« UNE EXPOSITION

SUMPTUEUSE »

Depuis son lancement lors de
la premiére Semaine du Japon
a Dijon, I'exposition temporaire
« A Portée d'Asie » au musée
des Beaux-Arts rencontre et le
public et le succes. Explications

de [l'adjointe  passionnée
Christine Martin...
LES VISITEURS ONT

JUSQU'AU 22 JANVIER
POUR DECOUVRIR « A
PORTEE D’ASIE ». POUVEZ-
VOUS DEJA REVENIR SUR
LA GENESE DE CETTE

EXPO ?

« C'est une exposition qui a été
préparée, notamment avec |'Institut
national de |'Histoire de I'Art, durant
plus de 3 ans. L'une de nos deux co-
commissaires, conservatrice pour
les collections extra-européennes,
Catherine  Tran-Bourdonneau, est
partie, a l'origing, a la recherche
dans nos propres collections de ce
que nous avions tres peu présente.
A Toccasion des déménagements
d'ceuvres et du grand recollement
effectué, elle a fait des découvertes
formidables, et notamment d'objets
provenant d'Asie. Nous avons tout
de méme trouvé dans les combles
du palais des Ducs ce formidable
paravent de Coromandel mis en

majesté dans cette exposition. ||
avait été oublié¢ et cette ceuvre a
été restaurée grace a la premiere
campagne de  crowdfunding
(financement  participatif).  Cette
exposition nait a la fois de
I'importance de nos collections mais
aussi d'un partenariat avec I'Institut
national de I'Histoire de I'Art qui s'est
intéressé lui aussi aux questions de
collecteurs d'art asiatique ».

C’EST AINSI QUE
VOUS REUSSISSEZ A
PRESENTER PLUS DE 300
(EUVRES D'UNE DIVERSITE

RARE...

« Les objets étaient fabriqués pour
I'exportation et des comptoirs en Asie
gtaient la pour irriguer I'ensemble
du continent européen mais aussi
plus largement. Et nous retrouvons
dans cette exposition des objets
artisanaux et d‘art qui viennent de
tout le monde asiatique : du tissu,
des calligraphies, des masques, des
paravents, de la marqueterie, du
jade, etc. C'est une exposition qui
est @ mon sens somptueuse en ce
qui concerne les objets présentés
— d'une rareté exceptionnelle pour
beaucoup ! — et la scénographie.
Elle a des niveaux de lecture tres
différents et peut intéresser les

enfants, les adultes, les férus
d'histoire de I'art, les passionnés de
I'Asie. .. et bien d"autres encore ! »

COMBIEN DE VISITEURS
ONT PU SSENTHOUSIASMER
EN DECOUVRANT CE
PROJET INEDITET

AMBITIEUX ?

« Nous en étions sur un mois a
plus de 12 000 visiteurs pour une
exposition payante. Ce n'est pas mal
du tout ! Et nous avons pu constater
que cette exposition, avec des
ambiances trés différentes, entraine
la fréquentation du musée des
Beaux-Arts et des autres musées. ..
Cest une exposition d'intérét
national véritablement populaire
avec plusieurs niveaux de lecture
possibles. Toute cela donne une
émulsion qui prend bien. .. »
Propos recueillis

par Xavier Grizot

Christine Martin, adjointe déléguée a la
culture, a I'animation et aux festivals :
« Cette exposition a des niveaux de lec-
ture tres différents et peut intéresser les
enfants, les adultes, les férus d’histoire
de l'art, les passionnés de I'Asie... et
bien d’autres encore ! »

¢ NOUS RETROUVONS
DANS GETTE EXPOSITION
DES OBJETS ARTISANAUX
ETDART QUI VIENNENT
DE TOUT LE MONDE
ASIATIQUE »

JUSQU'AU 22 JANVIER 2024

au musée des Beaux-Arts de Dijon, 3¢ étage.

L'accueil billeterie et I'entrée de I'exposition se situent
Cour de Bar, sous le toit doreé.
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En partenariat avec
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dular:

RECION
BOURCOCNE
FRANCHE

COMTE

CdITLE_CTIONNEURS, COLLECTEURS
ET MARCHANDS D'ART ASIATIQUE
EN FRANCE (1750-1930)

X000

musees.dijon.fr
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IDEES CADEAUX

LA

SELECTION PAPETERIE

Calendrier
Editions du Désastre ;: 4450 €

Boite de crayons et feutres
Caran d'Ache : 89 €

Valisette Posca 24 feutres :
106.30€

Set deux tasses - KiuB :
15.95 €

CHEZ

Chauffe-tasses - Legami :
9.95€

Bougie d'ambiance avec livret :

11.95€

GIBERT

22 Rue des Forges

21000 Dijon
038044 1255
www.gibertjoseph.com

SELECTION LIBRAIRIE

LIVRES PRIMES

Que notre joie demeure,
Kevin Lambert
Le nouvel attila, 19.50 €
(prix Décembre et prix Médicis)

La sale histoire de France,
Margot —Hugo Image : 32 €

Histoire de Dijon,
sous la direction de Dominique
Le Page—PUR:45€

Sa‘_‘:‘.\i‘l‘lﬁ
Sy

Sapiens, les maitres
de I'histoire, Yuval Noah Harari,

David Vandermeulen et Daniel Casanave

Albin Michel, 23.90 €

BEAUX-ARTS

ROMANS DE NOEL

SELECTION DIJON

Le bouquet dans la peinture, Dijon et son pain d'épices

Joséphine Le Foll Liralest : 24.95 €
Citadelles et Mazenod 790€

Noel a Silver Peaks,

Marlene Elordana - Hugo Poche, :

i b gy
Ao A
(Vordelle

rﬁ
Le Noél blanc de Clochette,

Kristen McKanagh
Haute ville, 8.95 €

POUR LES AMATEURS DE BD |

La vie secréte des écrivains,  :  Le loup enslip et le mystére
Guillaume Musso et Miles ~ : du P silencieux dargaud 10.95 €
Hyman - Calmann Levy Graphic, : lupano itoiz
2990 €

Femmes, vie, Liberté,
sous la direction de Marjane Satrapi
(collectif) - L'lconoclaste, 32 €

La vie secrete des arbres,
Peter Wohlleben
Les arénes, 2990 €
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Modéle présenté : Jaguar F-PACE P400e Hybride électrique.

Consommation de carburant en cycle mixte I/100 km (WLTP) : 1,6 4 1,8.

Pensez a covoiturer. #SeDéplacerMoinsPolluer

NUDANT

AUTOMOBILES

A 43g COzkm

1 TER rue Antoine Becquerel 21300 Chendve
03 80 515 003

DIJON TENDANCES HIVER 2023 &‘

ALFA ROMEO TONALE HYBRIDE RECHARGEABLE Q4
RECHARGEZ VOS EMOTIONS

Gamme Tonale a partir de 350€/mois*
LLD sur 36 mois / 30 000 km - 1er loyer de 3 100€ Garantie incluse
JOIN THE TRIBE

*Exemple pour la location longue durée (LLD) d'un Tonale Sprint MY24 1.5 Hybrid 130ch TCT7 neuf, hors options. Montants exprimés TTC et hors prestations facultatives. Modele présenté : Tonale Veloce MY24 1.31 PHEV 280ch AT6 avec options,
668 €/mois apres un Ter loyer de 3 100 €. Offre valable du 01/11/2023 au 31/12/2023, réservée aux personnes physiques pour un usage privé pour toute LLD d’un Tonale MHEV neuf dans le réseau Alfa Romeo participant, sous réserve d'acceptation du
dossier par CREDIPAR, loueur SA au capital de 138.517.008 €, RCS Versailles n® 317 425 981, ORIAS 07004921 (www.orias.fr), 2-10 boulevard de I'Europe 78300 Poissy. Extension de garantie Premium sur la durée et le kilométrage du contrat de Location
avec Option d'Achat. Gamme Alfa Romeo Tonale Hybrid : Consommation cycle mixte WLTP (1/100 km) : 6,2 - 5,2 ; Emissions de CO? WLTP (g/km) : 155 - 130. Join the tribe : Rejoignez la communauté

POUR LES TRAJETS COURTS, PRIVILEGIEZ LA MARCHE OU LE VELO
N U DAN I 1 TER rue Antoine Becquerel 21300 Chendve

AUTOMOBILES 03 80 515 004
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LIVE = ! 1
STYLE

Des formes sensorielles. Des lignes sculpturales. Des designs qui nous animent.
Venez découvrir notre collection de mobilier personnalisable.

LIVE
EKSTRAORDINZAR

BoConcept
Live Style = Vivre avec Style 13 Rue Des Chalands - 21800 Quetigny
Live Ekstraordinaer = Vivre Extraordinaire 03 80 65 19 48 - dijon@boconcept.fr




/ perene

Laissez-vous surprendre par votre agenceur Perene.
Premiers échanges, premiers coups de crayon...
votre projet prend forme. Un moment de création engagé
et passionnant jusqu’a Ta décoration,

pour révéler chaque piéce de votre intérieur.

DIJON (TALANT) - 31, RUE DE LA LIBERATION - TEL. 03 80 57 32 37

SPARKAMAKER




